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1.1. Trata-se de contratacao de empresa especializada em preparo, transporte e fornecimento de refei¢oes tipo "porcionadas" (almogo e jantar), lanches
de servico (café da manha e café noturno), lanches padrao (I e II), lanche especial (Coffee Break) e refeicdo especial transportada, nos termos da tabela
abaixo, conforme condigdes e exigéncias estabelecidas neste instrumento;

VALOR VALOR
~ NIDADE DE |QUANTIDADE B
GRUPO [([ITEM| ESPECIFICAC AO CATSER v MEDIDA QI]::T STIMADA UNITARIO TOTAL
ESTIMADO ESTIMADO
Refeicdes Tipo 15210 UNIDADE 231.480 R$ 40,15 R$ 9.293.922,00
1 |"Porcionadas" (almogo e
jantar transportados)
Lanches de Servigo (café 15210 UNIDADE 269.045 R$ 18,90 R$ 5.084.950,50
2 | da manhai e café noturno
transportados)
1 3 Lanches Padrao I 15210 UNIDADE 59.567 R$ 21,53 R$ 1.282.477,51
4 Lanches Padriao I1 15210 UNIDADE 4.231 R$ 20,86 R$ 88.258,66
Lanche Especial (Coffee
5 Break) 15210 UNIDADE 7.348 R$ 34,85 R$ 256.077,80
Refeicdao Especial
6 Transportada 15210 UNIDADE 1.750 R$ 53,60 RS$ 93.800,00
R$ 16.099.486,47|
VALOR TOTAL ANUAL ESTIMADO

Camara Nacional de Modelos de LicitagSes e Contratos da Consultoria -Geral da Unido
Modelo de Termo de Referéncia para Obras e Servigos, exceto TIC — Licitagdo e Contratagdo Direta - Lei n° 14.133, de 2021
Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagdo

Identidade visual pela Secretaria de Gestdo e Inovagao

Atualizagdo: DEZ/2025

1de 38



* Os itens do grupo 1 referem-se a prestacdes de servigos, que dependem da utilizacdo da area a ser cedida pela Presidéncia da Republica para a
distribuicdo das refei¢des. Desse modo, ndo ha como licitar por item, ja que ndo se comporta multiplas empresas na prestacdo desses servigos em
um Unico restaurante;

* As quantidades médias estimadas das refei¢Ges a serem servidas, descritas na tabela acima, ndo constituem qualquer compromisso presente ou
futuro por parte da Administragdo, que ndo podera ser responsabilizada por variagdes na quantidade dos servigos prestados pela Contratada. As
mesmas servem apenas para balizamento das empresas licitantes para formulagdo de proposta comercial, podendo ser reduzidas ou acrescidas de
acordo com as demandas e a legislacdo vigente, bem como visando atender as necessidades da Contratante;

* Os servigos de Almogo Transportado e Jantar Transportado foram unificados em "Refei¢des Tipo Porcionadas", considerando a composicdo
dos cardapios, constante do Apéndice I do TR;

* Os servigos de Café da Manha Transportado e Café Noturno Transportado foram unificados em "Lanches de Servigos", considerando a
composicdo dos cardapios, constante do Apéndice I do TR;

* Independentemente do lance ofertado pela licitante, a empresa contratada sera obrigada manter o padrao e qualidade dos servigos prestados,
baseado nos precos das refeicoes.

Classificacdo do objeto quanto a heterogeneidade ou complexidade

1.2. O objeto da contratagdo tem a natureza de servicos comuns, conforme justificativa constante do Estudo Técnico Preliminar - subitem 2.5.

Classificacdo do objeto quanto ao modelo de execucdo

1.3. O objeto desta contratacdo é enquadrado como continuado, sem fornecimento de mao de obra em regime de dedicacao exclusiva, ndo podendo
sofrer interrupc@es, sob pena de comprometer o interesse ptiblico ou o desempenho das atividades finalisticas do Orgdo, cujo contrato necessita estender-
se por mais de um exercicio financeiro, a fim de garantir a continuidade de atividades essenciais e evitar contratagdes rotineiras e antieconémicas.

Prazo de vigéncia

1.4. O prazo de vigéncia da contratagdo é de 1 (um) ano, contado a partir data de assinatura do contrato, prorrogavel por até 10 anos, na forma do artigo
106 e 107 da Lei n° 14.133, de 2021;

1.5. O contrato oferecera maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relagdo a vigéncia da contratagdo.

2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1. A Fundamentagao da Contratacdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada no item 7 dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste
Termo de Referéncia;
2.2. O objeto da contratagdo esta previsto no Plano de Contratagoes Anual 2026, conforme detalhamento a seguir:

I) ID PCA no PNCP: 00394411000109-0-000002/2026;
II) Data de publicacdo no PNCP: 09/05/2025;

IIT) ID do item no PCA n° 174 : O objeto da contratagdo estd previsto no Plano de Contratacdes Anual 2026 (DFD n° 64/2025), conforme consta
das informacgdes baésicas desse Termo de Referéncia;

IV) Classe/Grupo: 632 - Servigos de Fornecimento de Comida;

V) Identificador da Futura Contratagdo: 110001-18/2026.
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3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA
DO OBJETO

3.1. A descricdo da solu¢do como um todo encontra-se pormenorizada no item 6 dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de
Referéncia.

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO

4.1. Sustentabilidade
4.1.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descri¢ao do objeto, devem ser atendidos os seguintes requisitos, que se baseiam
no Guia Nacional de Contratagdes Sustentaveis:

4.1.1.1. Realizar o adequado acondicionamento dos residuos reciclaveis descartados pela Administragao;

4.1.1.2. Os residuos soélidos reutilizaveis e reciclaveis devem ser acondicionados adequadamente e de forma diferenciada, para fins de
disponibilizagdo ao sistema de coleta seletiva ou logistica reversa porventura estabelecido;

4.1.1.3. Otimizar a utilizagdo de recursos e a reducdo de desperdicios e de poluicdo, através das seguintes medidas, dentre outras: usar produtos
de limpeza e conservagdo de superficies e objetos inanimados que obedegam as classificagdes e especificagdes determinadas pela ANVISA;
Racionalizar o consumo de energia e adotar medidas para evitar o desperdicio de 4gua tratada; Treinar e capacitar periodicamente os
empregados em boas praticas de reducdo de desperdicios e poluicdo; Fornecer aos empregados os equipamentos de seguranca que se fizerem
necessarios, para a execucdo de servicos; Respeitar as Normas Brasileiras - NBR publicadas pela Associacdo Brasileira de Normas Técnicas
sobre residuos sélidos.

4.1.2. A contratada observard a Resolugdo RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC 52/2014 (Dispde sobre Regulamento Técnico de Boas
Préticas para Servigos de Alimentagdo), bem como legislacdo e/ou normas de érgdos de vigilancia sanitdria estaduais, distrital e municipais e demais
instrumentos normativos aplicaveis;

4.1.3. Todos os procedimentos de manipulacdo, preparacdo, fracionamento, armazenamento, transporte e distribuicdo de alimentos preparados ao
consumo devem observar as recomendagdes constantes na legislagdo vigente, entre elas:

® (Cddigo de Defesa do Consumidor (Lei n° 8.078, de 11 de setembro de 1990);

® Portaria n° 326, de 30 de julho de 1997, da Secretaria de Vigilancia Sanitaria do Ministério da Satide, que aprova o Regulamento Técnico
"Condig0es higiénicos sanitdrias e de boas praticas de fabricacdo para estabelecimentos produtores/industrializadores de alimentos";

® TInstru¢do Normativa SLTI-MPOG n° 01, de 19 de janeiro de 2010;

® Instrucdo Normativa DIVISA/SVS n° 04, de 15 de dezembro de 2014, que aprova o regulamento técnico sobre boas priticas para
estabelecimentos comerciais de alimentos e para servicos de alimentagdo, e o roteiro de inspecao;

® Instrucdo Normativa DIVISA/SVS n° 16, de 23 de maio de 2017, que aprova a atualizacdo do anexo da Instrucdo Normativa n° 4, de 15 de
dezembro de 2014, que aprovou o regulamento técnico sobre boas praticas para estabelecimentos comerciais de alimentos e para servigos de
alimentacgdo.

4.2. Subcontratacao
4.2.1. Ndo sera admitida a subcontratacdo do objeto contratual.

4.3. Consorcio e cooperativas
4.3.1. Seréa admitida a participacdo de consércios e cooperativas neste certame.

4.4, Garantia da contratagdo

4.4.1. Serd exigida a garantia da contratacdo de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei n° 14.133, de 2021, podendo o Contratado optar pela caugdo em
dinheiro ou em titulos da divida publica, seguro-garantia, fianca bancaria ou titulo de capitalizagdo, em valor correspondente a 5% (cinco por cento) do
valor total do contrato;

4.4.2. Em caso de opgao pelo seguro-garantia, a parte adjudicataria devera apresenta-la, no maximo, até a data de assinatura do contrato;

4.4.2.1. A apdlice de seguro-garantia devera ter validade durante a vigéncia do contrato e por mais 90 (noventa) dias ap6s término deste prazo de
vigéncia, permanecendo em vigor mesmo que o Contratado ndo pague o prémio nas datas convencionadas;

4.4.2.2. Caso o adjudicatario nao apresente a apélice de seguro de garantia antes da assinatura do contrato, ocorrera a preclusdo do direito de
escolha dessa modalidade de garantia;
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4.4.2.3. A apélice de seguro-garantia devera acompanhar as modificagoes referentes a vigéncia do contrato principal mediante a emissdao do
respectivo endosso pela seguradora;

4.4.2.4. Sera permitida a substituicdo da apdlice de seguro-garantia na data de renovagdo ou de aniversario, desde que mantidas as condigGes e
coberturas da apélice vigente e nenhum periodo fique descoberto, ressalvados os periodos de suspensdo contratual;

4.4.2.5. Caso o adjudicatario ndo opte pelo seguro-garantia ou ndo apresente a apolice de seguro de garantia antes da assinatura do contrato,
deverd apresentar, no prazo maximo de 10 (dez) dias tteis, prorrogaveis por igual periodo, a critério do Contratante, contado da assinatura do
contrato, comprovante de prestagdo de garantia nas modalidades de caugdo em dinheiro ou titulos da divida ptiblica, fianga bancaria ou titulos de
capitalizagdo.

4.4.3. Caso seja a garantia em dinheiro a modalidade de garantia escolhida pelo Contratado, devera ser efetuada em favor do Contratante, em conta
especifica na Caixa Econdmica Federal, com corre¢do monetdria;

4.4.4. Caso a opgdo seja por utilizar titulos da divida ptiblica, estes devem ter sido emitidos sob a forma escritural, mediante registro em sistema
centralizado de liquidagdo e de custddia autorizado pelo Banco Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econémicos, conforme definido pelo
Ministério competente;

4.4.5. No caso de garantia na modalidade de fianca bancaria, devera ser emitida por banco ou institui¢do financeira devidamente autorizada a operar no
Pais pelo Banco Central do Brasil, e devera constar expressa rentncia do fiador aos beneficios do artigo 827 do Cédigo Civil;

4.4.6. Na hipétese de opgdo pelo titulo de capitalizagdo, a garantia devera ser custeada por pagamento unico, com resgate pelo valor total, sob a
modalidade de instrumento de garantia, emitido por sociedades de capitalizacdo regulamente constituidas e autorizadas pelo Governo Federal.

4.4.6.1. O titulo de capitalizagdo devera ser apresentado ao Contratante juntamente com as condi¢Ges gerais e o numero do processo
administrativo sob o qual o plano de capitalizagdo foi aprovado pela Susep (art. 8°, III, da Circular SUSEP n° 656, de 11 de margo de 2022).

4.4.7. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, sob pena de ndo aceitacdo, o pagamento de:
4.4.7.1. Prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das demais obrigagdes nele previstas;
4.4.7.2. Multas moratdrias e punitivas aplicadas pela Administracdo a contratada; e
4.4.7.3. Obrigagodes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza e para com o FGTS, ndo adimplidas pelo Contratado.

4.4.8. Em caso de seguro-garantia, a apolice deverd ter cobertura para pagamento direto ao empregado ap6s decisdo definitiva em processo
administrativo que apure montante liquido e certo a ele devido em razdo de inadimpléncia do Contratado, independentemente de transito em julgado de
decisdo judicial;

4.4.9. No caso de alteracdo do valor do contrato, ou prorrogacdo de sua vigéncia, a garantia devera ser ajustada ou renovada, no prazo maximo de 10
(dez) dias uteis, prorrogaveis por igual periodo, contado da data de assinatura do termo aditivo ou da emissdo do apostilamento, seguindo os mesmos
parametros utilizados quando da contratagao;

4.4.10. Na hipdtese de suspensdo do contrato por ordem ou inadimplemento da Administracdo, o Contratado ficara desobrigado de renovar a garantia ou
de endossar a apolice de seguro até a ordem de reinicio da execugdo ou o adimplemento pela Administracao;

4.4.11. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigacdo, o Contratado obriga-se a fazer a respectiva
reposigdo no prazo maximo de 10 (dez) dias tteis, prorrogéveis por igual periodo, a critério do Contratante, contados da data em que for notificada;

4.4.12. O Contratante executard a garantia na forma prevista na legislacdo que rege a matéria.

4.4.12.1. O emitente da garantia ofertada pelo Contratado deverd ser notificado pelo Contratante quanto ao inicio de processo administrativo
para apuragdo de descumprimento de clausulas contratuais;

4.4.12.2. Caso se trate da modalidade seguro-garantia, ocorrido o sinistro durante a vigéncia da apélice, sua caracterizacdo e comunicagdo
poderdo ocorrer fora desta vigéncia, ndo caracterizando fato que justifique a negativa do sinistro, desde que respeitados os prazos prescricionais
aplicados ao contrato de seguro, nos termos do art. 20 da Circular Susep n° 662, de 11 de abril de 2022.

4.4.13. Extinguir-se-a a garantia com a restitui¢do da carta fianga, autorizagdo para a liberacdo de importancias depositadas em dinheiro a titulo de
garantia ou anuéncia ao resgate do titulo de capitalizagdao, acompanhada de declaracdo do Contratante, mediante termo circunstanciado, de que o
Contratado cumpriu todas as clausulas do contrato.

4.4.13.1. A extingdo da garantia na modalidade seguro-garantia observara a regulamentagdo da Susep;
4.4.13.2. A Administracdo devera apurar se ha alguma pendéncia contratual antes do término da vigéncia da apdlice.

4.4.14. A garantia somente sera liberada ou restituida apés a fiel execugdo do contrato ou apés a sua extingdo por culpa exclusiva da Administracdo e,
quando em dinheiro, serd atualizada monetariamente;
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4.4.15. O Contratado autoriza o Contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista neste Termo de Referéncia;

4.4.16. O garantidor ndo é parte para figurar em processo administrativo instaurado pelo Contratante com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar
sangoes a contratada;

4.4.17. A garantia de execucdo é independente de eventual garantia do produto ou servigo prevista neste Termo de Referéncia.

4.5. Vistoria

4.5.1. A avaliacdo prévia do local de execucdo dos servigos é imprescindivel para o conhecimento pleno das condigGes e peculiaridades do objeto a ser
contratado, sendo assegurado ao interessado o direito de realizacdo de vistoria prévia, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a
sexta-feira, das 08:30 as 11:00 horas e das 14:30 as 17:00 horas.

4.5.1.1. A vistoria devera ser agendada junto a DIARE (Divisdo de Administracdo de Restaurantes da Presidéncia da Reptblica) pelos telefones
(61) 3411-2649 ou (61) 3411-2868.

4.5.2. Serdo disponibilizados data e horério diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia;

4.5.3. Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico devera estar devidamente identificado, apresentando documento de
identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua habilitacdo para a realizagdo da vistoria;

4.5.4. Caso o licitante opte por ndo realizar a vistoria, deverd prestar declaracdo formal assinada pelo responséavel técnico do licitante acerca do
conhecimento pleno das condigdes e peculiaridades da contratagao;

4.5.5. A ndo realizagdo da vistoria ndo poderda embasar posteriores alegacGes de desconhecimento das instalagoes, dividas ou esquecimentos de
quaisquer detalhes dos locais da prestacdo dos servicos, devendo o contratado assumir os 6nus dos servicos decorrentes.

4.6. Instalagdo de escritorio
4.6.1. Considera-se imprescindivel para a adequada execucdo dos servicos contratados que o fornecedor possua ou venha a instalar escritério contendo
estrutura administrativa minima, no municipio de Brasilia/DF, pelas razdes constantes no subitem 4.21. do Estudo Técnico Preliminar.

5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

5.1. Condigoes de execucao
5.1.1. A execucdo do objeto seguira a seguinte dindmica:

5.1.1.1. Inicio da execugdo do objeto: a partir da data de assinatura do contrato;

5.1.1.2. Apés a assinatura do contrato e a nomeacdo dos gestores e fiscais do contrato, seréa realizada a reunido inicial de alinhamento com o
objetivo de nivelar os entendimentos acerca das condigoes estabelecidas no contrato, edital e seus anexos, e esclarecer possiveis dividas acerca
da execugdo dos servicos;

5.1.1.3. As empresas licitantes terdo que dispor de uma central de producdo de alimentagdo, para atendimento ao preparo das refeicdes tipo
"porcionadas" (almogo e jantar), lanches de servigo (café da manhd e café noturno), lanches padrdo (I e II), lanche especial (Coffee Break) e
refeicdo especial transportada, e posterior expedicédo dos servigos aos locais informados pela Contratante;

5.1.1.4. Nao havera cessao onerosa dos refeitérios/ranchos localizados nas Residéncias Oficiais (Paldcio da Alvorada, Paldcio do Jaburu e
Granja do Torto);

5.1.1.5. Tendo em vista que os servicos serdo executados nas instalacdes do Contratante, é vedada a pratica de quaisquer atos contrarios a
legislacdo de regéncia, especialmente no que atine ao uso de imagens para fins comerciais, divulgacdo de documentos relativos ao contrato e sua
execucao sem anuéncia da Presidéncia da Republica, utilizacdo de meios, materiais ou servigos que impliquem em impacto ambiental, ou
subcontratagao dos servicos sob qualquer fundamento ou pretexto;

5.1.1.6. Descricao detalhada dos métodos, rotinas, etapas, tecnologias, procedimentos, frequéncia e periodicidade de execucdo do trabalho
encontram-se no item 6 dos Estudos Técnicos Preliminares.

5.2. Local e horario da prestacdo dos servicos
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5.2.1. Os servigos serdo prestados no Palacio do Planalto, seus Anexos, nas Residéncias Oficiais (Palacio da Alvorada, Palacio do Jaburu e Granja do
Torto) ou em Orgdos dentro do &mbito da Presidéncia da Reptiblica;

5.2.2. A Contratada devera disponibilizar funciondrios em quantidades suficientes em cada Residéncia Oficial e no Palacio do Planalto para:

® Receber, montar e servir todas as refei¢des com pontualidade;

Limpar as rampas térmicas, frezzeres, geladeiras, micro-ondas, fornos, fogdes, suqueiras, pass throughs, armarios, bancadas, mesas, cadeiras e
todos os utensilios e equipamentos de cozinha alocados nos refeitérios/ranchos;

Limpar pisos, paredes, vidragas dos refeitérios/ranchos;

Desfazer-se do lixo;

Recepcionar, conferir e armazenar produtos/insumos e materiais;

Controlar os estoques;

Zelar para que todo o material e os equipamentos estejam sempre em perfeitas condigdes de utilizagdo, funcionamento, higiene e seguranca;
Responsabilizar-se pela devida guarda e conservagdo do material a disposicéo do servigo;

Comunicar, de imediato, qualquer defeito nos equipamentos ou outra ocorréncia que possa impedir a boa execugédo do servigo;

Manter os refeitdrios/ranchos sempre limpos, higienizados e organizados;

Atender as normas de higiene e satde instituidas para o camprimento de suas atividades, bem como apresentar-se devidamente uniformizado(a),
sem adornos, com cabelos limpos e presos;

Manter-se nas unidades de atendimento, ndo se afastando das suas atividades;

Observar as normas de comportamento profissional e as técnicas de atendimento ao ptiblico, bem como as normas internas da contratante;
Colaborar com os demais empregados envolvidos na prestacdo do servigo, no sentindo de manter a harmonia no ambiente de trabalho.

® 6 ¢ 06 0 ¢ 0 o o [ ]
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5.2.3. Hordérios de entregas e recebimentos dos servigos por parte da contratada:

Café da Manha - entregue as 5h nos refeitorios (servico disponivel aos comensais no periodo de 6h as 9h);
Almocgo - entregue as 10h nos refeitérios (servico disponivel aos comensais no periodo de 11h as 14h);

Jantar - entregue as 16h nos refeitorios (servico disponivel aos comensais no periodo de 17h as 19h);

Café Noturno - entregue as 19h nos refeitérios (servico disponivel aos comensais no periodo de 20h as 22h30).

e o o o

5.2.4. Os servigos serdo prestados da seguinte forma:

® Exploracdo de restaurante servigo, em dias tteis e ndo uteis, no hordrio de 06:00 horas as 22:30 horas, no qual serdo servidas refeicées tipo
"porcionadas" (almoco e jantar) e lanches de servico (café da manha e café noturno);
Exploracdo de servicos de lanches padrao I e II, em dias titeis e nao tteis;
Exploracdo de servicos de lanche especial (Coffee Break), em dias tteis e ndo uteis;
Exploracdo de servigos de refei¢do especial transportada, em dias tteis e ndo tteis;

5.2.5. A prestagdo dos servicos de refeicdes deve atender plenamente ao disposto na Portaria de Servigos de Alimentacdo da Presidéncia da Republica ou
normativo que vier a substitui-la;

5.2.6. Os funcionérios e motoristas, preferencialmente, deverdo ser fixos em cada Residéncia Oficial, visando organizacdo e controle de seguranca dos
locais. A contratada devera informar a gestdo contratual com antecedéncia, os dados pessoais dos funcionarios para que haja o credenciamento e
liberagdo de acessos aos locais de prestacdo dos servigos;

5.2.7. A prestagdo dos servicos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da Contratada e a Administracao, vedando-se qualquer relacédo entre
estes que caracterize pessoalidade e subordinacao direta.

5.3. Rotinas a serem cumpridas
5.3.1. A execucdo contratual observara as seguintes rotinas:

5.3.1.1. Os funcionérios da Contratada deverdo utilizar uniformes e demais acessoérios condizentes com os servigos a serem prestados. Deverdo
apresentar-se devidamente asseados, com uniformes limpos, sapatos adequados, barbeados, cabelos limpos e presos, unhas cortadas e limpas;

5.3.1.2. As pegas devem ser confeccionadas com tecido e material de qualidade, seguindo os seguintes pardmetros minimos: oferecer seguranga
para o colaborador, quanto a utilizagdo de tecido anti-chamas para confeccdo de aventais e utilizagdo de calgados antiderrapantes;

5.3.1.3. Os uniformes devem ser trocados, no minimo, diariamente e usados exclusivamente nas dependéncias internas do estabelecimento. Sera
exigida a utilizagdo de cracha de identidade funcional;

5.3.1.4. As roupas e o0s objetos pessoais devem ser guardados em local especifico e reservado para esse fim;

5.3.1.5. Fornecer, além dos uniformes acima, equipamentos de protecdo individual — EPI a todos os empregados cujas atividades os exijam por
normas de seguranga em vigor;
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5.3.1.6. A equipe de trabalho devera fazer uso obrigatoriamente dos Equipamentos de Protec¢do Individuais - EPI, bem como observar conduta
adequada na utilizacdo dos materiais de consumo, pecas de reposicdo, ferramentas e equipamentos, conforme indicacdes dos fabricantes,
objetivando a correta execucdo dos servicos;

5.3.1.7. Cumprira a Contratada capacitar seus funcionarios para exercerem suas tarefas de modo a alcancar os indices de qualidade e
eficiéncia exigidos;

5.3.1.8. Todas as preparagdes deverdo ser armazenadas para transporte em embalagens adequadas e acondicionadas, conforme o tipo e
necessidade de cada alimento a ser fornecido;

5.3.1.9. A Contratada devera prezar pela qualidade na prestacao dos servigos.

5.4. Materiais a serem disponibilizados
5.4.1. Para a perfeita execucdo dos servigos, a Contratada devera disponibilizar os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios no
Paldcio do Planalto (restaurante servigo) e nos refeitérios/ranchos das Residéncias Oficiais, nas quantidades estimadas e qualidades a seguir

estabelecidas, promovendo sua substituicdo quando necessario.

Nas refeicdes tipo "porcionadas" (almogo e jantar) e lanches de servigo (café da manha e café noturno)

® Pratos de mesa didmetro de 25,8 cm de vidro temperado e peso padronizado - cor branca, em quantidades suficientes;

® Prato de sobremesa didmetro de 19,5 cm de vidro temperado e peso padronizado - cor branca, em quantidades suficientes;

® Talheres de mesa e sobremesa e utensilios em geral de material inox, em quantidades suficientes;

® Talheres obtidos em uma unica pega, sem emendas, sendo o cabo estampado e a lamina alongada através do processo de laminacdo a frio e cabo
em aco inox (tipo Tramontina ou similar);

® Colheres, escumadeiras, espatulas, conchas, pegadores (saladas e massas), em inox, para distribuicao de refeicoes em quantidades suficientes;

® Copos de vidro de 300ml para dgua e sucos em quantidades suficientes;

® Jarras de vidro para dgua;

® Bandejas em material lavavel;

® Jogos americanos de material laminado sintético, medindo 32 cm x 47 cm;

® Galheteiros em inox;

® Garrafas térmicas para acondicionamento de bebidas quentes (café e leite com canela);

® Porta guardanapos, porta sachés de sal e agticar e paliteiros em inox;

® Recipientes adequados para cada tipo de sobremesas;

® Molheiras;

® Lixeiras com tampas e acionamento por pedal;

® Toalhas para mesas;

® Cubas gastronorm com tampas GN 1/1 e % (20 e 6,5cm de profundidade) para exposicdo de preparagdes no balcdo de distribuicdo, em
quantidades suficientes;

® Freezeres, geladeiras;

® Equipamentos pass through;

® Balcoes térmicos e refrigerados;

® Fogoes e fornos;

® Micro-ondas

® Maéquina de gelo grande;

® Balangas digitais para conferéncia das pesagens das preparagoes;

® Materiais para limpeza e higienizacao;

® (Caixas de polietileno com tampa ou material equivalente para refei¢cdes transportadas, em diversos tamanhos, com e sem carrinhos;

® Suporte para plastico filme;

® Prateleiras inox;

® Bancadas/mesas de inox (tamanhos diversos);

® (Caixas isotérmicas, tipo hot box, para transporte de lanches e refei¢Ges transportadas;

® (Carrinhos plataforma para transporte de mercadorias e de preparagdes;

® Lixeiras com rodas e tampas basculantes de tamanhos diferenciados, conforme necessidade;

[ ]

Conteiner em polietileno para lixo 1.200L, e todo material que se fizer necessario para o fornecimento dos servigos.

5.4.2. A qualquer momento, o fiscal do contrato, devidamente fundamentado, podera recomendar o aumento e a indica¢do de materiais, equipamentos,
ferramentas e utensilios necessérios a execugdo dos servicos.

No lanche especial (Coffee Break)

Lougas de 1* qualidade e resistentes, na cor branca, em quantidades suficientes e de acordo com as necessidades dos eventos;
Vidro: Bandejas com pezinhos; compoteiras; copos de 300 ml para 4gua e sucos; tagas para dgua 300 ml com pé alto; jarras em vidro;

® Inox: talheres (facas, garfos, colheres, pegadores, conchas, espatulas), porta guardanapos e outros, em quantidades suficientes e de acordo com
as necessidades dos eventos;
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Champanheira para acondicionamento de aguas e refrigerantes;

Balde para gelo;

Suqueiras - 8L, com base inox e ctipula em policarbonato;

Garrafas térmicas para acondicionamento de bebidas quentes;

Madeira: Caixas para sachés de chd; mesas redondas com 1,20m de didmetro; mesas redondas com 1,40m de didmetro; pranchdes de 0,80m x
2,20m; pranchdes de 1,20m x 2,20m; tabuas para queijos e frios;

Porcelana branca: Pratos de mesa e sobremesa, xicara de chd, xicara de café e outros;

Carrinhos e caixas térmicas de tamanhos variados para o transporte de mercadorias e de preparagdes;
Caixas de polietileno com tampa ou material equivalente para transporte, em diversos tamanhos;
Toalhas: Toalhas de mesa, em tecido, na cor branca, shantung flame e shantung liso (100% poliéster);
Cobre mancha: Tecido, estampado ou liso, shantung amassado e voil estampado;

e o6 o o o

e o6 o o o

5.4.3. As dimensdes das toalhas e cobre mancha serdo de acordo com as dimensdes dos pranchdes e mesas para eventos. Devera ter caimento até o chao;
5.4.4. E de inteira responsabilidade da Contratada a reposicio de eventuais itens quebrados, extraviados e/ou inutilizados;

5.4.5. A qualquer momento, o fiscal do contrato, devidamente fundamentado, podera recomendar o aumento e a indicagdo de materiais, equipamentos,
ferramentas e utensilios necessarios a execucdo dos servigos;

5.4.6. O lanche especial devera ser montado e servido no Palacio do Planalto, seus Anexos ou em Orgos dentro do ambito da Presidéncia da Repiiblica,
de acordo com a solicitacdo da Contratante;

5.4.7. Os cardapios de lanche especial serdo diferenciados em "Manha" e "Tarde", de acordo com o periodo em que serdo servidos;

5.4.8. Para cada lanche especial havera um cardapio bésico e um cardépio adicional, onde o demandante podera optar por até 03 (trés) variedades de
itens (vide apéndice I);

5.4.9. A composicdo, quantidade e gramatura dos itens dos cardapios de lanches especiais, estdo discriminadas no apéndice I deste Termo de Referéncia,
conforme os modelos e periodos em que serdo servidos;

5.4.10. A reposic¢do dos insumos durante os eventos ficara por conta da Contratada;

5.4.11. O recolhimento dos utensilios e méveis utilizados no fornecimento do lanche especial, além de eventuais sobras alimentares, deverdo ser
imediatamente recolhidos apds o encerramento do evento, pela Contratada;

5.4.12. A Contratada devera manter, durante a ocorréncia dos eventos, funciondrios para organizar a distribuicdo do lanche especial, acompanhar a
execucdo total dos servicos e responsabilizar-se pelos seus pertences;

5.4.13. A Contratada devera conferir, imediatamente apds o evento, e no momento do recolhimento dos seus pertences, a relagdo dos bens fornecidos na
prestacdo do servigo;

5.4.14. Os valores de lanche especial serdo pagos por meio de fatura quinzenal emitida pela Contratada com base nas requisi¢oes feitas pela Contratante.
Na refeicdo especial transportada

5.4.15. As refeicdes especiais transportadas serdo entregues pela Contratada no Palacio do Planalto, Anexos ou em Orgdos dentro do ambito da
Presidéncia da Republica, sempre que solicitado pela Contratante, conforme a Portaria de Servigos de Alimentacdo da Presidéncia da Reptblica ou
normativo que vier a substitui-la;

5.4.16. Horério de atendimento: das 11:30 horas as 14:30 horas;

5.4.17. O cardapio obedecerd a composicdo, gramatura e quantidades estabelecidas para o servigo, conforme consta no apéndice I deste Termo de
Referéncia

5.4.18. Disponibilizar todos os utensilios (talheres/inox de servir, de mesa e de sobremesa sem emendas, fabricados a partir de uma tinica pega de aco
inoxidavel, pratos de louca branca de mesa e de sobremesa, travessas de louca branca, jarras, copos e tagas) e os materiais (toalhas, guardanapos, palitos
embalados individualmente, azeite, vinagre balsdmico, sachés de sal e agtcar e adogante) que deverdo ser fornecidos junto com a refeigdo especial
transportada em quantidades suficientes e necessérias ao atendimento, além de caixas isotérmicas para o transporte;

5.4.19. As refeicGes deverdo ser servidas em loucas de 1* qualidade, apropriadas para cada tipo de preparacao;

5.4.20. A qualquer momento, o fiscal do contrato, devidamente fundamentado, podera recomendar o aumento e a indicacao de materiais, equipamentos,
ferramentas e utensilios necessarios a execucdo dos servigos;

5.4.21. Para a perfeita execucdo dos servigos, o Contratado devera disponibilizar os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, nas
quantidades estimadas e qualidades a seguir estabelecidas, promovendo sua substitui¢do quando necessario;

5.4.22. O material a ser utilizado nos servigos deverd ser de qualidade, sendo terminantemente vedado o uso de material que esteja em desacordo com as
especificagdes constantes deste instrumento e da proposta de precos apresentada pela empresa contratada;
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5.4.23. Todos os servigos deverdo ser executados dentro da mais perfeita técnica, obedecendo-se as especificagdes minimas fornecidas neste instrumento;

5.4.24. Os prazos de execucdo dos servicos encontram-se abaixo descritos:

Detalhamento do Servigo Prazo do Pedido
no Palacio do Planalto 12hs
Marmitex

e . " nas Residéncias Oficiais 12hs

Refeicoes tipo "porcionadas
(almogo e jantar) no Palacio do Planalto 12hs
nas Residéncias Oficiais 12hs
Paldci Planal 12h
Lanches de servico no Palécio do Planalto S
(café da manh3 e café noturno) nas Residéncias Oficiais 12hs
Lanches padrao I e II 12hs

Lanches

Lanche especial (Coffee Break) 24hs
Refeicao Refeicdo especial transportada 12hs

5.5. Informacoes relevantes para o dimensionamento da proposta

5.5.1. A demanda do érgdo tem como base as seguintes caracteristicas:

5.5.1.1. Os materiais e equipamentos relacionados no objeto deverdo estar em perfeito funcionamento e ser de 1* qualidade, com vista a perfeita

execugao dos servigos a serem prestados;

5.5.1.2. Em caso de necessidade de substituicdo de materiais e/ou reparo de equipamentos, estes deverdo ser substituidos em até 48 horas apds a

comunicacdo a Contratada;

5.5.1.3. A Contratada devera substituir imediatamente ap6s a notificacdo do fiscal do contrato, qualquer equipamento que néo esteja de acordo

com os padrdes de uso do restaurante servigo;

5.5.1.4. Em caso de necessidade de aumento no quantitativo dos equipamentos, este devera ser feito exclusivamente pela Contratada, sem
qualquer 6nus a Contratante, inclusive decorrente de instalacao e transporte;

5.5.2. A Contratada devera dispor de escritério em Brasilia-DF, devendo monté-lo, caso ainda ndo o tenha, no prazo de até 60 (sessenta) dias corridos,
com pessoal qualificado e em quantidade suficiente para gerir o contrato;

5.5.3. Os servigos serdo prestados para a Presidéncia da Republica, portanto, sera exigido da Contratada e dos prestadores de servicos especializados
elevado nivel de qualificagdo, competéncia e desempenho, em consonancia com a responsabilidade e importancia da fungdo;
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5.5.4. Transportar com meios proprios todo material e insumos necessarios ao atendimento das demandas;

5.5.5. Para o transporte dos servicos objeto da contratacio, a empresa deverd dispor de veiculos adequados
(projetados para atender as necessidades especificas de transporte de alimentos em caixas “hot box”, oferecendo conforto, seguranca e eficiéncia) e em
nimeros suficientes para a realizagdo das entregas, com vistas ao pleno atendimento dos horéarios programados. Em hipétese alguma, a auséncia de
veiculos ou motoristas podera ser causa de atraso no fornecimento das refeigoes;

5.5.6. Os motoristas da contratada deverdo apresentar-se devidamente uniformizados portando crachas de identificacdo, e ainda obedecer rigorosamente
os limites de velocidades indicados nas vias internas do Palacio do Planalto e das Residéncias Oficiais, visando garantir a seguranga dos locais;

5.5.6. Providenciar, por sua conta e risco, a conservacdo dos alimentos e os seus estoques, a temperatura ambiente e refrigerada, e de materiais
necessarios a sua atividade normal;

5.5.7. Atender as sugestoes de cardapio, conforme Apéndice I deste Termo de Referéncia;

5.5.8. A Contratada devera fornecer, sem custo adicional, excepcionalmente e sob demanda da Contratante, refeicdo tipo “porcionada” em marmitex do
tipo isopor, com no minimo 04 divisérias para as preparacGes quentes, e marmitex do tipo isopor para as saladas, acompanhadas de kit (acondicionados
em embalagem plastica) contendo 01 sobremesa ou fruta, 01 copo de 4gua mineral de 200 ml e 01 refrigerante em lata (310 ml) ou suco de caixinha (200
ml), bem como, utensilios descartaveis, guardanapos, sal em saché e palitos embalados individualmente. As marmitas serdo entregues a drea demandante
diretamente no restaurante servico ou nas Residéncias Oficiais;

5.5.9. Em caso de necessidade de substituicdo de materiais e/ou reparo de equipamentos, estes deverdo ser substituidos em até 48 horas apés a
comunicacao a Contratada;

5.5.10. Deverdo estar disponiveis preparacoes de café moido e torrado de 1* qualidade e leite com canela, acondicionados em garrafas térmicas, sem
onus adicional a Contratante ou ao usudrio, durante todo o horario de funcionamento do almogo e jantar;

5.5.11. Deverdo estar disponiveis, ainda, guardanapos em papel (folha dupla medindo 33 x 33 cm), sal, acticar e adogante em sachés, palitos de dente e
canudos de material biodegradavel embalados individualmente, além de materiais descartdveis (copos, talheres e embalagens para sobremesas) e todo
material que se fizer necessério ao atendimento do servico. Estes materiais deverdo ser disponibilizados em quantidade adequada e durante todo o
periodo de funcionamento do Restaurante, sem custo adicional para os clientes;

5.5.12. Os valores das refeicdes serdo cobrados, baseando-se no preco unitario fixo da refeicdo, por meio de fatura quinzenal emitida pela Contratada
com base nas demandas das Residéncias Oficiais e nos vales-refei¢des que serdo emitidos pela Contratante (conforme demandas das areas) e utilizados
pelos usudrios dos servicos;

5.5.13. A Contratada devera fornecer e entregar as refei¢des tipo "porcionadas", no Palacio do Planalto e nas Residéncias Oficiais, por meio de cubas
inox acondicionadas em “hot box”, incluindo todos os itens que compde os servicos de almogo e jantar - Tabela 3 (conforme opgdo das areas
demandantes), além dos itens: café moido e torrado de 1* qualidade, d4gua mineral sem gas, copos descartaveis, guardanapos folha dupla, medindo 23 x
23 cm, sal, agucar e adogante em sachés, palitos de dente embalados individualmente;

5.5.14. As porgoes de proteinas prontas para consumo a serem disponibilizadas através dos servicos de almoco e jantar transportados, deverdo seguir as
seguintes pesagens per capita:

Proteinas sem osso e sem molho - 200 gramas

® Proteinas sem osso e com molho - 250 gramas (a preparagdo pronta para o consumo deverd apresentar-se na propor¢dao 70% de proteina e 30%
de molho)

® Proteinas com osso e sem molho - 280 gramas

® Proteinas com osso e com molho - 300 gramas (a preparagdo pronta para o consumo devera apresentar-se na propor¢do 70% de proteina e 30%
de molho)

5.5.15. Todas as proteinas a serem disponibilizadas para o servico de alimentacdo deverdo ser de boa qualidade, compativeis com as alcancadas pelos
melhores fornecedores e marcas do mercado, apresentando cor, odor, textura/maciez e sabor caracteristicos, sendo importantes para avaliacdo da
qualidade da matéria prima e o estado de conservacédo dos produtos;

5.5.16. S&o considerados usudrios do restaurante servigo: servidores publicos de 6rgdos e entidades do Governo Federal e do Distrito Federal, quando
em apoio aos servicos de seguranca ao PR e ao VPR; o corpo da Guarda dos Palécios do Planalto, do Jaburu, da Alvorada e da Residéncia Oficial da
Granja do Torto; militares dos batalhdes de choque acionados e convocados para operagoes e eventos especificos e operacionais; e militares atuantes em
ato cerimonial;

5.5.17. A contratada devera realizar as reposi¢des de todas as prepara¢des, durante todo o horario de distribuicdo do almogo, de forma que as
apresentacoOes estejam de acordo com a qualidade inicial do servigo (aparéncia, quantidade, qualidade);

5.5.18. As preparagdes produzidas e ndo consumidas, disponibilizadas de forma segura, mantidas em temperaturas e tempo adequados, poderdo a critério
dos ranchos (Planalto, Alvorada, Jaburu e Granja do Torto) serem distribuidas durante os horérios estipulados para cada refei¢ao a outros comensais;

5.5.19. Os cardapios referentes aos servigos prestados devem ser elaborados por profissional qualificado (nutricionista) e entregues até o dia 15 do més
anterior ao més de execugdo dos servicos, para andlise e aprovagdo por parte da gestdo contratual;
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5.5.20. Excepcionalmente, os cardapios poderdo ser alterados com a anuéncia, por escrito, do fiscal ou gestor do contrato, devidamente justificado pela
Contratada;

5.5.21. Os cardapios deverao ser apresentados juntamente com as especificagdes dos componentes que fazem parte da receita das preparagoes;
5.5.22. Os cardépios devem ser editados pela Contratada e enviados, no prazo determinado, a Contratante para insercdo na intranet da PR;

5.5.23. A Contratante fornecera a Contratada o modelo de cardapio a editar, sendo vedado a Contratada inserir quaisquer informagdes que ndo sejam os
servigos de refeigdo do dia, tais como logotipo da empresa, telefones e enderecos de contato, observagdes adicionais, etc;

5.5.24. Nao serdo consideradas como pratos principais as prepara¢des nas quais carnes brancas ou vermelhas ndo sejam o ingrediente principal, tais
como arroz de carreteiro, paellas, galinhada, lasanhas, e outros;

5.5.25. A empresa deverd manter nas dependéncias da PR, funcionarios em niimeros suficientes para a limpeza e higienizagdo das éreas, organizagao das
mesas e dos refeitérios em geral, porcionamentos e realizagdes de reposi¢oes dos alimentos e dos materiais necessarios (jarras de agua, copos,
guardanapos, sachés de agticar, sal), e para todas as atividades essenciais ao bom funcionamento dos servicos;

5.5.26. A empresa devera manter nutricionista em tempo integral no restaurante servico. Para o atendimento desse item, considerando-se o amplo
periodo de funcionamento do restaurante servigo, é necessario que se disponha, diariamente, de no minimo 02 (duas) nutricionistas (em escala de
revezamento de turnos matutino e vespertino). As nutricionistas do restaurante ndo poderao sobrepor suas fungdes com a de preposto;

5.5.27. A qualquer momento, o fiscal do contrato, devidamente fundamentado, poderd recomendar o aumento de funciondrios em areas especificas do
restaurante;

5.5.28. Todas as preparagdes expostas no balcao de distribuicdo deverdo ser identificadas por meio de placas, etiquetas ou similares (nome da preparagao
e a caloria/por¢do);

5.5.29. Devera constar em placas, etiquetas ou similares a presenca de ingredientes em preparagdes, que por ventura venham ser restritos em algumas
patologias como por exemplo, gliten, lactose e outros;

5.5.30. Deverdo ser disponibilizados, até o ultimo minuto do horario previsto para o atendimento, todos os itens programados no cardapio. Nas
eventualidades em que ndo seja possivel manter a mesma preparacao do inicio ao fim do horario do almogo, a substituicao devera ter composicdo similar
(mesmos ingredientes basicos);

5.5.31. Nao sera permitido o uso de amaciantes industrializados para carnes em nenhuma preparacio; E vedado o fornecimento, a qualquer titulo, de
bebida alcodlica;

5.5.32. Todos os produtos utilizados no preparo das refei¢des deverdo estar devidamente registrados nos érgaos competentes;

5.5.33. A contratagdo devera atender aos padroes de qualidade e servicos estabelecidos pelo Conselho Federal de Nutricdo visando acima de tudo a
promocao e garantia da seguranga alimentar;

5.5.34. O depésito de gds GLP a granel dos Anexos, utilizado para uso do restaurante servigo, devera ser reabastecido pela Contratada, sendo de sua
responsabilidade o controle do estoque, a solicitagdo ao fornecedor e o pagamento do produto;

5.5.35. A Administracdo Publica poderd, a seu critério, responsabilizar-se pelo reabastecimento do depésito de gas GLP;

5.5.36. Em caso de reabastecimento do depésito de gds GLP pela Presidéncia, a Contratada devera reembolsar, juntamente com as demais taxas, o valor
devido pelo fornecimento do produto;

5.5.37. Preferencialmente a licitante devera fornecer produtos da agricultura familiar, em qualidade e quantidade necesséria devendo ser comprovada a
origem dos produtos;

5.5.38. Considerando o valor minimo 30% de produtos produzidos por agricultores familiares (hortaligas, frutas, legumes,
ovos, farinhas, grios de modo geral, proteinas, doces, agticar e etc...), a contratada poderd obter desconto proporcional na taxa de ocupagdo do espaco,
conforme abaixo:

® 30% de produtos comprovadamente oriundos da agricultura familiar, terd desconto de 3% na taxa de ocupacao;

® 60% de produtos comprovadamente oriundos da agricultura familiar, terd desconto de 7% na taxa de ocupacéo;

® 80% de produtos comprovadamente oriundos da agricultura familiar, tera desconto de 10% na taxa de ocupacao;

® 100% de produtos comprovadamente oriundos da agricultura familiar, terd desconto de 12,5% na taxa de ocupagao.

5.5.39. O desconto sera para o més subsequente, mediante comprovacao mensal com documento fiscal valido para aquele
periodo, para produtos como: hortaligas, frutas, legumes, ovos, farinhas, graos de modo geral, proteinas, doces, agtcar e etc...,
adquiridos da agricultura familiar;

5.5.40. Devera ser comprovado més a més o percentual minimo de 30% de produtos adquiridos de agricultura familiar
(hortaligas, frutas, legumes, ovos, farinhas, graos de modo geral, proteinas, doces, agicar e etc...), através de notas fiscais e/ou
declaracdo do agricultor familiar, garantindo assim a manutengdo do desconto proporcional na cessdo de uso do espaco;
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5.5.41. A entrega de refei¢Ges, sempre que solicitado, serd realizada nos locais determinados abaixo, cujas distdncias aproximadas tem como referéncia a
Ala “B” do Anexo IV do Palécio do Planalto, estando dispostas a seguir:

® Palicio da Alvorada ida e volta 11 Km;
® Palacio do Jaburu ida e volta 07 Km;
® Granja do Torto ida e volta 29 Km.

5.5.42. Os quantitativos estimados de refei¢des tipo "porcionadas" (almogo e jantar) e de lanches de servico (café da manha e café noturno) fornecidos
nas Residéncias Oficiais e no Paldcio do Planalto na atual contratacdo, incluindo os horérios previstos para a entrega das refei¢des nos locais referidos e
horérios de atendimentos, sdo assim descritos:

Demandas constantes do contrato atualmente vigente - Refeicdes tipo "porcionadas" (almoco e jantar)

Quantidade refeicoes
(média/dia)
Local de Refeicdo tipo Horario de entrega | Horario de Quantidade refei¢oes
entrega "porcionada" das refeigées atendimento Dias Dias ndo (média/mensal)
tteis tteis
(22 dias)| (8 dias)
almoco 10:00 11:00 as 14:00 117 113 3.478
Palacio da
Alvorada
jantar 16:00 17:00 as 19:00 113 113 3.390
almoco 10:00 11:00 as 14:00 50 50 1.500
Granja do
Torto
jantar 16:00 17:00 as 19:00 42 42 1.260
almoco 10:00 11:00 as 14:00 77 63 2.198
Palacio do
Jaburu
jantar 16:00 17:00 as 19:00 54 54 1.620
almoco 10:00 11:00 as 14:00 46 46 1.380
Restaurante
Servico
Paldcio do jantar 16:00 17:00 45 19:00 | 46 46 1.380
Planalto

Demandas constantes do contrato atualmente vigente - Lanches de servico (café da manha e café noturno)

Local de entrega

Lanches de servico

Horario de entrega
dos lanches
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atendimento

Quantidade lanches
(média/dia)

Quantidade lanches

Dias uteis |Dias nao (média/ mensal)
uteis
(22
dias) (8 dias)
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manha 05:00 06:00 as 09:00 100 100 3.000
Palacio da
Alvorada
noite 19:00 20:00 as 22:30 116 116 3.480
manha 05:00 06:00 as 09:00 42 42 1.260
Granja do Torto
noite 19:00 20:00 as 22:30 42 42 1.260
manha 05:00 06:00 as 09:00 64 50 1.808
Palacio do
Jaburu
noite 19:00 20:00 as 22:30 46 46 1.380
manha 05:00 06:00 as 09:00 46 46 1.380
Restaurante
Servico
Palacio do noite 19:00 20:00 &s 22:30 160 130 4.560
Planalto

5.6. Funcionamento geral do restaurante servico e ranchos/refeitorios nas Residéncias Oficiais:

5.6.1. Quanto ao quadro de pessoal, a Contratada devera:

5.6.1.1.

Empregar, na execucdo dos servicos, pessoal devidamente qualificado, com experiéncia comprovada na atividade a ser executada e

maior idade, reservando-se a Contratante o direito de impugnar, a qualquer tempo, aqueles que, a seu juizo, ndo preencham os requisitos
exigiveis para o desempenho dos servigos;

5.6.1.2. Manter, no minimo, os seguintes empregados:

a) Preposto;

b) Nutricionistas — com registros no Conselho Regional de Nutrigdo - CRN, com carga hordria integral, para acompanhar todo o
processo desde o recebimento de géneros e estocagem, pré-preparo, preparo, transporte e distribuicao;

c¢) Empregados capacitados na central de producdo das refeicGes para: producdo de alimentos, (doceiros, chapeiros, saladeiros,
cozinheiros, chefe de cozinha, agougueiro, auxiliar de cozinha, servigos gerais e motoristas) em nimero necessario ao bom andamento

dos servicos;

d) Empregados capacitados no Palacio do Planalto e nas Residéncias Oficias, em nimero necessario ao bom andamento dos servicos.

5.6.1.3. A Contratada devera realizar o servico objeto da contratacdo de forma completa, com atendimento de todos os requisitos, sem que haja a
descontinuidade nem necessidade da Presidéncia da Republica realizar quaisquer contrata¢oes adicionais;

5.6.1.4. Os profissionais que comporado o quadro fixo da Contratada deverdo ter perfil e competéncias compativeis com as tarefas que lhe serdo
atribuidas, de modo que garantam o andamento da prestacdo dos servicos conforme o cronograma e a metodologia a serem firmados com a

empresa e validados pela fiscalizagdo contratual;

5.6.1.5. A prestacdo dos servigos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da Contratada e a Presidéncia da Republica vedando-se

qualquer relagdo entre estes que caracterize pessoalidade e subordinacéo direta;

5.6.1.6. Manter o seu pessoal devidamente uniformizados e com higiene pessoal adequada em conformidade com a legislagao;

5.6.1.7.

Permitir apenas a entrada, nas areas de preparacdo e fornecimento de refei¢des, de funciondrios portadores de carteira de satde

atualizada e devidamente uniformizados;

Camara Nacional de Modelos de LicitagSes e Contratos da Consultoria -Geral da Unido

Modelo de Termo de Referéncia para Obras e Servigos, exceto TIC — Licitagdo e Contratagdo Direta - Lei n° 14.133, de 2021

Aprovado pela Secretaria de Gestio e Inovagio 13 de 38
Identidade visual pela Secretaria de Gestdo e Inovagao

Atualizagdo: DEZ/2025



5.6.1.8. Apresentar a Contratante, sempre que solicitado, carteira/atestado de satde atualizada dos funciondrios, emitida por profissional
competente; e, contemplar exames clinicos e laboratoriais, cuja validade sera conferida pelo Fiscal do Contrato, sendo necessaria a apresentagdo
das respectivas carteiras sempre que houver a inclusédo de novos funciondrios, de acordo com a NR 7 e Portaria 24/1994(MTE), DIVISA/SVS 12
/2014 e RDC 275/2002 (ANVISA);

5.6.1.9. Manter pessoal capaz de atender aos servigos, sem interrupgdes, seja por motivo de férias, licenga, falta ao servigo, demissdo de
funciondrios ou por qualquer outra razdo. A empresa devera acatar a sugestdo da Presidéncia da Republica, por meio do Fiscal do Contrato,
quando se constatar que o nimero de pessoas estiver insuficiente para o bom andamento dos servicos;

5.6.1.10. Indicar a Diretoria de Recursos Logisticos — DILOG da Secretaria de Administracdo/SA/CC/PR o nome de seu preposto ou funcionario
com competéncia para manter entendimentos e receber comunicagGes ou transmiti-las a unidade incumbida da fiscalizacdo do contrato. O
responsavel podera ser acionado durante todo o periodo de funcionamento dos servigos contratados pela Presidéncia da Repuiblica.

5.6.2. Quanto ao acondicionamento e descarte de lixo e outros materiais, a Contratada devera:

5.6.2.1. Retirar, quantas vezes forem necessarias e no horario adequado, o lixo resultante de suas atividades, devidamente acondicionado em
sacos plasticos reforcados, conforme normas técnicas de higiene, objetivando evitar a proliferacdo de insetos, roedores, microrganismos e
propagacdo de odores desagradaveis, cabendo a empresa a aquisigdo de carrinhos e demais materiais necessarios a esses servicos, bem como de
containers apropriados para acondicionamento de lixo;

5.6.2.2. Separar o lixo organico do lixo seco, de acordo com o Projeto Ambiental da Presidéncia da Reptiblica. Assim, a empresa devera
providenciar recipientes e sacos reforcados de lixo de cores diferente para cada tipo de lixo;

5.6.2.3. Providenciar containers suficientes para o acondicionamento e recolhimento dos lixos seco e organico.

5.6.2.3.1. Os lixos secos e organicos deverdo ser recolhidos para a central de descarte da Presidéncia da Republica, diariamente, e
posteriormente deverdo ser retirados da central de descarte por empresa especializada a cargo da contratada.

5.6.2.4. Seguir um programa de controle integrado de pragas de acordo com o preconizado pela Zoonose; o servigo deve ser realizado no
minimo mensalmente, e sempre que houver necessidade, sendo 6nus a Contratada;

5.6.2.5. Se responsabilizar pelo descarte de dleo proveniente de frituras em local apropriado ou a reciclagem do material, ndo sendo permitido o
descarte pela tubulagdo de esgoto.

5.6.3. Quanto a higiene ambiental, a Contratada devera:

5.6.3.1. Utilizar produtos de limpeza adequados e regulamentados pelo Ministério da Satude. A dilui¢do, o tempo de contato e o modo de uso
/aplicagdo desses produtos deverdao obedecer as instrugdes recomendadas pelo fabricante. Esses produtos deverdo ser identificados e
armazenados em local isolado e reservado exclusivamente para essa finalidade, tais como: produto com poder desincrustante, bactericida, agdo
fungicida e propriedade vermicida, de forma a se obter a ampla higienizacdo do ambiente, equipamentos e utensilios de cozinha, sanitizagdo dos
hortifrutis e na higienizagdo das méos dos funcionarios.

5.6.4. Quanto a seguranca alimentar, a Contratada devera:

5.6.4.1. Fornecer alimentos preparados dentro dos padrdes higiénico-sanitdrios exigidos em normas de industrializagdo e preparagdo de
alimentos, compreendendo, dentre outras:

a) Cédigo de Defesa do Consumidor (Lei no 8.078, de 11 de setembro de 1990);

b) Resolugdo RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004, da ANVISA, que dispde sobre Regulamento Técnico de Boas Préaticas para
servigos de alimentacao;

c) Resolucdo CNNPA n° 33, de 9 de novembro de 1977, da ANVISA, que fixa normas gerais de higiene para assegurar as condiges de
pureza necessarias aos alimentos destinados ao consumo humano;

d) Portaria n° 326, de 30 de julho de 1997, da Secretaria de Vigilancia Sanitaria do Ministério da Satide, que aprova o Regulamento
Técnico “CondicOes higiénicos sanitarias e de boas praticas de fabricacdo para estabelecimentos produtores/industrializadores de
alimentos”;

e) Instrucdo Normativa DIVISA/SVS N° 04, de 15 de dezembro de 2014, que aprova o regulamento técnico sobre boas praticas para
estabelecimentos comerciais de alimentos e para servigos de alimentacdo, e o roteiro de inspegao;
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f) Instru¢do Normativa DIVISA/SVS N° 16, de 23 de maio de 2017, que aprova a atualiza¢do do anexo da Instru¢do Normativa DIVISA
/SVS N° 04, de 15 de dezembro de 2014.

5.6.5. Quanto ao controle de qualidade, a Contratada devera:

5.6.5.1. Realizar, por meio da sua drea de nutricdo, prova de todos os servigos de alimentagdo como forma de andlise sensorial, visando a
qualidade final dos produtos preparados;

5.6.5.2. Providenciar, por sua conta e risco, a conservagao das refeicGes e os estoques de alimento a temperatura ambiente e refrigerada;
5.6.5.3. Providenciar, por sua conta e risco, a conservacao de materiais necessarios a sua atividade normal;

5.6.5.4. Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos constantes do cardapio do dia, considerados pelo Fiscal do Contrato sem
condicdes de serem consumidos;

5.6.5.5. Descartar, impedindo sua reutilizagdo em cardapios futuros, os géneros preparados e ndo servidos ou qualquer de seus componentes para
confecgdo de produtos a serem comercializados, bem como, manté-los em geladeiras, freezers ou cdmaras;

5.6.5.6. Ndo permitir a presenga de géneros alimenticios, produtos descartdveis ou de limpeza com o prazo de validade vencido em nenhuma
area do restaurante e dos ranchos/refeitérios das Residéncias Oficiais;

5.6.5.7. Controlar a temperatura das prepara¢des expostas no balcdo de distribui¢do do restaurante, durante todo horario de funcionamento, de
forma que ndo esteja acima de 20° C para as preparagoes refrigeradas, desde que estas preparagcdes ndo sejam a base de maionese, creme de leite
e molhos (neste caso a temperatura deve ser abaixo de 4° C) e abaixo de 60° C para as preparagOes quentes;

5.6.5.8. Manter as seguintes condi¢Oes para acondicionamento dos alimentos, se existentes: hortifrutis higienizados, fracionados ou descascados,
sucos e polpas de frutas acondicionados em sacos plésticos transparentes e esterilizados com temperatura de até 5°C por no maximo 24 horas.
Frios e embutidos fatiados acondicionados em sacos plasticos transparentes e esterilizados, com identificacdo e validade do produto com
temperatura de até 4°C por no maximo 72 horas. Ovos com temperatura de até 10°C por no maximo 7 dias - ndo reutilizar as embalagens de ovos
nem utiliza-las para outras finalidades. Sobremesas e outras preparac0es com laticinios (especialmente tortas e doces com creme) com
temperatura de até 8°C por no maximo 24 horas. Produtos quentes com temperatura maior ou igual a 60°C por no maximo 24 horas;

5.6.5.9. Utilizar somente tabuas de polietileno para o corte de carnes e vegetais. As tdbuas para carne crua, cozida e de vegetais deverdo ser
separadas e identificadas por cores;

5.6.5.10. Utilizar somente utensilios em aco inoxidavel para a producdo e distribuicdo de refeigdes;

5.6.5.11. Para o preparo e elaboracdo das refeicdes, deverdo ser observadas e cumpridas, as seguintes caracteristicas das matérias-primas e dos
ingredientes:

a) Utilizacdo de carnes e derivados adquiridos de estabelecimentos que tenham Selo de Inspecdo Fiscal (SIF), inspecdo do Ministério da
Agricultura ou do 6rgdo fiscalizador do Distrito Federal;

b) Arroz branco polido e integral;

¢) Feijao novo tipo 1 (um), com umidade até 15% (quinze por cento), cores variadas ou lentilha, grdo-de-bico ou ervilha;
d) Massas com ovos, de primeira qualidade (preferencialmente produzido por agricultores familiares);

e) Maionese industrializada, de primeira qualidade;

f) Folhosos de primeira qualidade, sem defeitos, com folhas verdes, firmes e bem desenvolvidas (preferencialmente produzido por
agricultores familiares);

g) Legumes, raizes, tubérculos de primeira qualidade (preferencialmente produzido por agricultores familiares);

h) Frutas de primeira qualidade, firmes, sem defeitos, bem desenvolvidas, maduras sem apresentar pontos de prévia deterioracdo
(preferencialmente produzido por agricultores familiares);

i) Devera haver previsdo de disponibilizagdo de preparagOes vegetarianas e/ou veganas em todos os servigos, sempre que solicitado
previamente.

5.6.5.12. Deverd haver rigida observancia em especial quanto a consisténcia, principios nutritivos e demais especificagdes, sendo relevante a
higienizagdo e a assepsia das prepara¢des e manipulagdes;
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5.6.5.13. Apresentar, quando solicitada pelo Fiscal do Contrato, a relagdo dos fornecedores de matérias-primas, a fim de que seja realizada uma
avaliacdo, para se verificar as condi¢oes técnicas de Boas Praticas e POP's para Servicos de Alimentagdo, conforme Resolucdo da ANVISA,
podendo a Contratante propor a substituicao do fornecedor que apresentar algum tipo de problema;

5.6.5.14. Disponibilizar urna com chave no restaurante do Paldcio do Planalto e material necessério para indicagdo dos usudrios sobre sugestdes,
reclamacdes e/ou criticas quanto aos servigos prestados. A chave permanecera sob os cuidados da Divisao de Administracdo de Restaurantes que
ird recolher, analisar e repassar as sugestoes, reclamacoes e/ou criticas a Contratada, sem prejuizo das medidas legais cabiveis.

5.6.6. Quanto a coleta de amostras das preparacoes, a Contratada devera:

5.6.6.1. Coletar amostras diariamente de acordo com o estabelecido na legislacdo pertinente, RDC n° 724 de 1° de julho de 2022 e Portaria de
Consolidacdo n° 5, de 28 de setembro de 2017 ou normas que venham a substitui-las;

5.6.6.2. Em especial as amostras tratadas no subitem anterior deverdo ser coletadas em recipiente plastico lacrado e datado e mantidas
congeladas pelo prazo de 72 horas, apds a fabricagdo/producdo dos alimentos, para averiguagdo de conformidade;

5.6.6.3. Amostras de alimentos sob suspeita de contaminagdo deverdo ser encaminhadas para andlise em Laboratério Microbiolégico de
Referéncia, pela Contratada, devendo a essa, arcar com o 6nus proveniente da emissdo de laudo microbiolégico;

5.6.6.4. Caso alguma amostra esteja em desacordo com o estabelecido pela legislacao pertinente, RDC n° 724 de 1° de julho de 2022 e Portaria
de Consolidagdo n° 5, de 28 de setembro de 2017 ou normas que venham a substitui-las, a Contratada devera imediatamente tomar as medidas
cabiveis para corrigir a desconformidade;

5.6.6.5. A Contratada devera enviar uma cépia dos laudos enviados pelo laboratério a Contratante para conhecimento.

5.6.7. Quanto a manutencdo da area cedida, a Contratada devera:
5.6.7.1. Arcar com os custos de pequenos reparos da area cedida, tais como:

a) Substituicdo de 1ampadas, disjuntores e pequenos lances de fiagao elétrica;
b) Limpeza das caixas de esgoto (internas e externas);
c) Instalacdo de pontos de energia adicionais;
d) Substituicdo de pequenos pontos de pisos e azulejos quebrados;
e) Pequenos reparos na pintura;
f) Pequenos reparos na alvenaria;
g) Pequenos reparos nos sistemas hidraulico e elétrico;
h) Substituicdo de torneiras, sifdes e filtros de dgua;
i) Outros reparos de mesmo porte.

5.6.7.2. Para a plena execucdo desse subitem pela Administracdo Publica a Contratada deverd enviar, junto com o relato do problema, um plano
de execucdo, com programacao das datas e horarios possiveis de liberacdo da édrea a intervir. Esse cronograma deve ser alinhado com a
disponibilidade de atendimento do setor responsavel da PR;

5.6.7.3. Informar a Contratante da necessidade de intervengdes na infraestrutura, tais como:
a) Substituigdo de forros e telhas;
b) Substituicdo total de pisos e azulejos;
c) Substituicdo do sistema elétrico ou hidraulico;
d) Reparos, substitui¢do e limpeza do sistema de ar condicionado;
e) AlteragGes no layout da area;

f) Outros reparos de mesmo porte.
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5.6.7.4. Os problemas de infraestrutura que forem provocados pela Contratada devem ser solucionados pela prépria.

5.7. Procedimentos de transicdo e finalizagcdo do contrato

5.7.1. Néo sera necessdria a transferéncia de conhecimento, tecnologias e técnicas empregadas, tendo em vista que o servigo ndo exige grande
complexidade, sendo de facil operacionalizagao.

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. Contrato

6.1.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avencadas e as normas da Lei n° 14.133, de 2021, e cada parte
responderd pelas consequéncias de sua inexecucdo total ou parcial;

6.1.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de execugdo serd prorrogado automaticamente pelo
tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila;

6.1.3. As comunicagdes entre o drgdo ou entidade e o Contratado devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se
o0 uso de mensagem eletronica para esse fim;

6.1.4. O 6rgdo ou entidade poderd convocar o preposto da empresa para ado¢do de providéncias que devam ser cumpridas de imediato;

6.1.5. Apods a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgao ou entidade podera convocar o representante da empresa contratada para
reunido inicial para apresentacdo do plano de fiscalizacdo, que conterd informagoes acerca das obrigacoes contratuais, dos mecanismos de fiscalizacdo,
das estratégias para execugdo do objeto, do plano complementar de execugdo do Contratado, quando houver, do método de aferigdo dos resultados e das
sangoes aplicaveis, dentre outros.

6.2. Preposto

6.2.1. O Contratado designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestagdo dos servigos, indicando no instrumento os poderes e
deveres em relacdo a execugdo do objeto Contratado;

6.2.2. O Contratado devera manter preposto da empresa no local da execugdo do objeto durante o periodo de organizacédo e fornecimento das demandas,
com competéncia para manter entendimentos e receber comunicagoes ou transmiti-las;

6.2.3. O Contratante podera recusar, desde que justificadamente, a indicacdo ou a manutencdo do preposto da empresa, hipétese em que o Contratado
designard outro para o exercicio da atividade;

6.2.4. Sdo obrigagdes do preposto, entre outras descritas neste Termo de Referéncia:

6.2.4.1. Receber e enviar, sempre por escrito, as comunicagdes, as notifica¢des, as reclamagdes e
outros documentos;

6.2.4.2. Reportar-se a Gestdo / Fiscalizacdo do Contrato sempre que necessario;
6.2.4.3 Ser o responsavel por debater assuntos administrativos e contratuais;
6.2.4.4 Concordar, discordar, assinar e rubricar atas, comunicagoes e outros documentos;

6.2.4.5 Entregar documentos, requerer informacgoes e providéncias, formular solicitagdes, controlar a assiduidade de seus empregados e orienta-
los, no que couber, providenciar os livros de ocorréncias e manté-los permanentemente atualizados;

6.2.4.6. Requerer internamente a empresa a adogdo das providéncias necessarias para a plena execugdo contratual e para a corre¢do das falhas
detectadas que excederem suas competéncias;

6.2.4.7. Relatar ao Contratante toda e qualquer irregularidade verificada no decorrer da prestagdo dos servigos.

6.3. Rotinas de Fiscalizacdo

6.3.1. A execucao do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelos fiscais do contrato, ou pelos respectivos substitutos;
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6.3.2. As Residéncias Oficiais (Palacio da Alvorada, Palacio do Jaburu e Granja do Torto) deverdo apresentar no inicio da execugdo contratual os
servidores que atuardo como fiscais na referida contratagdo.

6.4. Fiscalizacdo Técnica

6.4.1. O fiscal técnico do contrato acompanhara a execucdo do contrato, para que sejam cumpridas todas as condi¢des estabelecidas no contrato, de
modo a assegurar os melhores resultados para a Administracgao;

6.4.2. O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias relacionadas a execugdo do contrato, com a
descricdo do que for necessério para a regularizagdo das faltas ou dos defeitos observados;

6.4.3. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira notificagdes para a correcdo da execucdo do contrato,
determinando prazo para a corregdo;

6.4.4. O fiscal técnico do contrato informard ao gestor do contato, em tempo habil, a situacdo que demandar decisdo ou adogdo de medidas que
ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessarias e saneadoras, se for o caso;

6.4.5. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execugdo do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico do contrato comunicard o fato
imediatamente ao gestor do contrato;

6.4.6. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob sua responsabilidade, com vistas a
tempestiva renovagdo ou a prorrogagao contratual;

6.4.7. A fiscalizagdo da execugdo dos servicos abrange, ainda, as seguintes rotinas:

6.4.7.1. A fiscalizagdo técnica dos servigos avaliard constantemente a execucdo do objeto e utilizara o Instrumento de Medicdo de Resultado
(IMR), para afericdo da qualidade da prestagdo dos servicos;

6.4.7.2. Durante a execucao do objeto, fase do recebimento provisério, o fiscal técnico designado deverd monitorar constantemente o nivel de
qualidade dos servigos para evitar a sua degeneragdo, devendo intervir para requerer a contratada a correcdo das faltas, falhas e irregularidades
constatadas;

6.4.7.3. O fiscal técnico do contrato devera apresentar ao preposto da contratada a avaliagdo da execucado do objeto ou, se for o caso, a avaliagdo
de desempenho e qualidade da prestacdo dos servigos realizada;

6.4.7.4. O preposto deverd apor assinatura no documento, tomando ciéncia da avaliacdo realizada;

6.4.7.5. A contratada podera apresentar justificativa para a prestagdo do servico com menor nivel de conformidade, que podera ser aceita pelo
fiscal técnico, desde que comprovada a excepcionalidade da ocorréncia, resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao controle
do prestador;

6.4.7.6. Na hipétese de comportamento continuo de desconformidade da prestagdo do servico em relacdo a qualidade exigida, bem como quando
esta ultrapassar os niveis minimos toleraveis previstos nos indicadores, além dos fatores redutores, devem ser aplicadas as sancdes a contratada
de acordo com as regras previstas no ato convocatorio;

6.4.7.7. E vedada a atribuicdo a contratada da avaliacio de desempenho e qualidade da prestacio dos servicos por ela realizada;

6.4.7.8. O fiscal técnico podera realizar a avaliacdo diaria, semanal ou mensal, desde que o periodo escolhido seja suficiente para avaliar ou, se
for o caso, aferir o desempenho e qualidade da prestacdo dos servigos;

6.4.7.9. Além do disposto acima, a fiscalizacdo contratual obedecera as seguintes rotinas:
6.4.7.9.1. Nao havera limite de diligéncias a serem realizadas;

6.4.7.9.2. As supervisdes serdo realizadas na area correspondente as atividades da contratada, em dias e horarios aleatérios, a critério do
fiscal;

6.4.7.9.3. As supervisoes serdo realizadas na presenca do preposto da contratada;
6.4.7.9.4. A impossibilidade de acompanhamento pelo preposto ndo constituira impedimento para a realizagdo das supervisoes.

6.4.8. A fiscalizagdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade do Contratado, inclusive perante terceiros, por qualquer
irregularidade, ainda que resultante de imperfeigdes técnicas, vicios redibitdrios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na
ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade do Contratante ou de seus agentes, gestores e fiscais, de conformidade;

6.4.9. As Residéncias Oficiais (Paldcio da Alvorada, Granja do Torto e Palacio do Jaburu) deverdo designar, através de Portarias, no inicio da execugdo
contratual os servidores que atuardo como fiscais técnicos nesses locais;
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6.4.10. As disposicOes previstas neste Termo de Referéncia ndo excluem o disposto no Anexo VIII da Instrugdo Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017,
aplicavel no que for pertinente a contratagdo, por forca da Instru¢do Normativa Seges/ME n° 98, de 26 de dezembro de 2022.

6.5. Fiscalizagdo Administrativa

6.5.1. O fiscal administrativo do contrato verificard a manutengdo das condicdes de habilitagdo da contratada, acompanhara o empenho, o pagamento, as
garantias, as glosas e a formalizacdo de apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatdrios pertinentes, caso necessario;

6.5.2. Caso ocorra descumprimento das obrigagdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuara tempestivamente na solucdao do problema,
reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia.

6.6. Gestor do contrato
6.6.1. Cabe ao gestor do contrato:

6.6.1.1. Coordenar a atualizagdo do processo de acompanhamento e fiscalizagdo do contrato contendo todos os registros formais da execugdo no
histérico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servico, do registro de ocorréncias, das alteracdoes e das prorrogacoes
contratuais, elaborando relatério com vistas a verificacao da necessidade de adequacdes do contrato para fins de atendimento da finalidade da
administracdo;

6.6.1.2. Acompanhar os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas a execugdo do contrato e as medidas
adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia;

6.6.1.3. Acompanhar a manutengdo das condicOes de habilitacdo da contratada, para fins de empenho de despesa e pagamento, e anotara os
problemas que obstem o fluxo normal da liquidacdo e do pagamento da despesa no relatério de riscos eventuais;

6.6.1.4. Emitir documento comprobatério da avaliacdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial quanto ao cumprimento de
obrigacdes assumidas pelo Contratado, com mencdo ao seu desempenho na execucgdo contratual, baseado nos indicadores objetivamente
definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigagdes;

6.6.1.5. Tomar providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de responsabilizacdo para fins de aplicacdo de sangoes, a ser
conduzido pela comissdo de que trata o art. 158 da Lei n° 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o
caso;

6.6.1.6. Elaborar relatdrio final com informages sobre a consecucdo dos objetivos que tenham justificado a contratagdo e eventuais condutas a
serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administracdo;

6.6.1.7. Enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos procedimentos de liquidagdo e pagamento, com a
indicacdo expressa de que o valor da Nota Fiscal emitida pela contratada confere com o valor dimensionado pela fiscalizagdo e gestdo no
recebimento definitivo do servico;

6.6.1.8. Receber e dar encaminhamento imediato:

6.6.1.8.1. as denuncias de discriminagdo, violéncia e assédio no ambiente de trabalho, conforme o art. 2°, inciso III, do Decreto n.°
12.174/2024;

6.6.1.8.2. a notificacdo formal de que a empresa contratada esta descumprindo suas obrigacGes trabalhistas, enviada pelo trabalhador,
sindicato, Ministério do Trabalho, Ministério Pablico, Defensoria Publica ou por qualquer outro meio idéneo.

7. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO

7.1. Instrumento de medicao de resultados

7.1.1. A avaliacdo da execucdo do objeto utilizara o Instrumento de Medicdo de Resultado (IMR), conforme disposto no Apéndice II deste Termo de
Referéncia;

7.1.2. Seré indicada a retengao ou glosa no pagamento, ou ainda cobranga por meio de emissdo de Guia de Recolhimento da Unido-GRU, proporcional a
irregularidade verificada, sem prejuizo das sangoes cabiveis, caso se constate que o Contratada:
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7.1.2.1. Néo produziu os resultados acordados;
7.1.2.2. Deixou de executar, ou ndo executou com a qualidade minima exigida as atividades contratadas; ou

7.1.2.3. Deixou de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execugdo do servigo, ou os utilizou com qualidade ou quantidade
inferior a demandada.

7.1.3. A utilizacdo do IMR ndo impede a aplicagdo concomitante de outros mecanismos para a avaliacdo da prestagdo dos servicos;
7.1.4. A aferigdo da execucdo contratual considerard os seguintes critérios:

7.1.4.1. Sera adotado, durante toda a vigéncia do contrato, o Instrumento de Medicdo de Resultado, estabelecido na IN n° 05/2017 - MPDG,
contemplando indicadores e respectivas metas a cumprir, que serdo acompanhados pela fiscalizacdo designada pela Administracdo, visando a
qualidade da prestacdo do servico e respectiva adequacdo de pagamento;

7.1.4.2. Os indicadores eleitos refletem fatores que estdo sob controle da Administragdo no acompanhamento da execucdo do contrato que sdo
essencialmente relevantes para obtencdo de resultados positivos dos servigos;

7.1.4.3. Os indicadores encontram-se pormenorizados no Apéndice II deste Termo de Referéncia.

7.2. Recebimento

7.2.1. Os servicos serdo recebidos provisoriamente, no prazo de 20 (vinte) dias, pelos fiscais técnico e administrativo, mediante termos detalhados,
quando verificado o cumprimento das exigéncias de carater técnico e administrativo;

7.2.2. O recebimento definitivo ndo excluird a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranga do servico nem a responsabilidade ético-profissional
pela perfeita execugdo do contrato;

7.2.3. O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se
verificarem vicios, defeitos ou incorregGes resultantes da execu¢do ou materiais empregados;

7.2.4. Os servigos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagdes constantes neste Termo de Referéncia e na
proposta, sem prejuizo da aplicacdo das penalidades.

7.2.5. O prazo para recebimento provisorio serd contado do recebimento de comunicacdo de cobranca oriunda do Contratado com a comprovacdo da
prestacdo dos servigos a que se referem a parcela a ser paga.

7.2.6. O fiscal técnico do contrato realizara o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo detalhado que comprove o cumprimento das
exigéncias de carater técnico.

7.2.7. O fiscal administrativo do contrato realizard o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo detalhado que comprove o
cumprimento das exigéncias de carater administrativo.

7.2.8. O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizara o recebimento provisério sob o ponto de vista técnico e administrativo.
7.2.9. Ao final de cada periodo/evento de faturamento:

7.2.9.1. o fiscal técnico do contrato deverd apurar o resultado das avaliacdes da execucdo do objeto e, se for o caso, a analise do desempenho e
qualidade da prestacdo dos servigos realizados em consondncia com os indicadores previstos no ato convocatério, que podera resultar no
redimensionamento de valores a serem pagos a contratada, registrando em relatério a ser encaminhado ao gestor do contrato;

7.2.10. Sera considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do termo detalhado ou, em havendo mais de um a ser feito, com a
entrega do tltimo;

7.2.11. O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se
verificarem vicios, defeitos ou incorregoes resultantes da execugdo ou materiais empregados, cabendo a fiscalizagdo ndo atestar a tltima e/ou tnica
medicdo de servigos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no recebimento provisorio;

7.2.12. A fiscalizagdo ndo efetuard o ateste da ultima e/ou tnica medicdo de servigos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir
a ser apontadas no recebimento provisorio;

7.2.13. O recebimento provisério também ficard sujeito, quando cabivel, a conclusdo de todos os testes de campo e a entrega dos Manuais e Instrugoes
exigiveis;

7.2.14. Os servigos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificacdes constantes neste Termo de Referéncia e na
proposta, sem prejuizo da aplicacdo das penalidades;
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7.2.15. Quando a fiscalizagdo for exercida por um unico servidor, o Termo Detalhado deverd conter o registro, a andlise e a conclusdo acerca das
ocorréncias na execugdo do contrato, em relagdo a fiscalizagdo técnica e administrativa e demais documentos que julgar necessarios, devendo encaminhé-
los ao gestor do contrato para recebimento definitivo;

7.2.16. Os servicos serdo recebidos definitivamente no prazo de 15 (quinze) dias, contados do recebimento provisério, por servidor ou comissdo
designada pela autoridade competente, ap6s a verificacdo da qualidade e quantidade do servigo e consequente aceitacdo mediante termo detalhado,
obedecendo os seguintes procedimentos:

7.2.16.1. Emitir documento comprobatério da avaliacdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial, quando houver, no
cumprimento de obrigagdes assumidas pelo Contratado, com mengdo ao seu desempenho na execucdo contratual, baseado em indicadores
objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigagoes,
conforme regulamento;

7.2.16.2. Realizar a andlise dos relatérios e de toda a documentagdo apresentada pela fiscalizagdo e, caso haja irregularidades que impegam a
liquidagao e o pagamento da despesa, indicar as cldusulas contratuais pertinentes, solicitando ao Contratado, por escrito, as respectivas correcdes;

7.2.16.3. Emitir Termo Detalhado para efeito de recebimento definitivo dos servigos prestados, com base nos relatérios e documentagoes
apresentadas; e

7.2.16.4. Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato dimensionado pela fiscalizagao;

7.2.16.5. Enviar a documentagdo pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos procedimentos de liquidacdo e pagamento, no valor
dimensionado pela fiscalizagdo e gestao.

7.2.17. No caso de controvérsia sobre a execucdo do objeto, quanto a dimensdo, qualidade e quantidade, devera ser observado o teor do art. 143 da Lei n°
14.133, de 2021, comunicando-se a empresa para emissdo de Nota Fiscal quanto a parcela incontroversa da execugdo do objeto, para efeito de liquidacdo
e pagamento;

7.2.18. Nenhum prazo de recebimento ocorrerd enquanto pendente a solucdo, pelo Contratado, de inconsisténcias verificadas na execuc¢do do objeto ou
no instrumento de cobranga;

7.2.19. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluird a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranca do servico nem a responsabilidade
ético-profissional pela perfeita execugdo do contrato.

7.3. Liquidacao

7.3.1. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranca equivalente, correra o prazo de dez dias tteis para fins de liquidacdo, na forma desta secéo,
prorrogéaveis por igual periodo, nos termos do art. 7°, §3° da Instrugdo Normativa SEGES/ME n° 77/2022;

7.3.2. O prazo de que trata o item anterior sera reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de prorrogacao, nos casos de contratagdes decorrentes de
despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata o inciso II do art. 75 da Lei n® 14.133, de 2021;

7.3.3. Para fins de liquidacdo, o setor competente deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura apresentada expressa os elementos necessérios e essenciais do
documento, tais como:

I) o prazo de validade;

1T) a data da emissdo;

IIT) os dados do contrato e do 6rgdo contratante;

IV) o periodo respectivo de execugdo do contrato;

V) o valor a pagar; e

VI) eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

7.3.4. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a liquidacdo da despesa, esta ficara sobrestada até que o
Contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apds a comprovacao da regularizagao da situagdo, sem 6nus ao Contratante;

7.3.5. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacdo da regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line
ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletrénicos oficiais ou a documentagdo mencionada no art.
68 da Lei n® 14.133/2021;

7.3.6. A Administracdo deverd realizar consulta ao SICAF para:

7.3.6.1. verificar a manutencdo das condigGes de habilitacdo exigidas;
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7.3.6.2. identificar possivel razdo que impega a participagdo em licitagdo/contratacdo no ambito do érgdo ou entidade, tais como a proibigdo de
contratar com a Administracao ou com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas;

7.3.7. Constatando-se, junto ao SICAF, a situagdo de irregularidade do Contratado, serd providenciada sua notificagdo, por escrito, para que, no prazo de
5 (cinco) dias uteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a
critério do Contratante;

7.3.8. Ndo havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o Contratante deverd comunicar aos 6rgdos responsaveis pela
fiscalizacdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do Contratado, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam
acionados os meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos;

7.3.9. Persistindo a irregularidade, o Contratante deverd adotar as medidas necessdrias a rescisdo contratual nos autos do processo administrativo
correspondente, assegurada ao Contratado a ampla defesa;

7.3.10. Havendo a efetiva execucdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela rescisdo do contrato, caso o
Contratado ndo regularize sua situacao junto ao SICAF.

7.4. Prazo de pagamento

7.4.1. O pagamento serd efetuado no prazo méaximo de até dez dias tteis, contados da finalizagdo da liquidacdo da despesa, conforme segdo anterior, nos
termos da Instru¢do Normativa SEGES/ME n° 77, de 2022;

7.4.2. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao Contratado serdo atualizados monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento
até a data de sua efetiva realizagdo, mediante aplicacdo do indice IPCA de correcdo monetaria.

7.5. Forma de pagamento

7.5.1. O pagamento sera realizado por meio de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente indicados pelo Contratado;
7.5.2. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancéria para pagamento;

7.5.3. Quando do pagamento, sera efetuada a retencdo tributaria prevista na legislacdo aplicavel.

7.5.3.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdo retidos na fonte, quando da realizacdao do
pagamento, os percentuais estabelecidos na legislacdo vigente.

7.5.4. O Contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n° 123, de 2006, ndo sofrera a retencdo tributdria
quanto aos impostos e contribui¢des abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficara condicionado a apresentacdo de comprovagao, por
meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar.

7.6. Ressarcimento e taxa mensal de ocupacdo

7.6.1. A area do restaurante, situada na Ala “B” do Anexo IV ao Palacio do Planalto, serd utilizada mediante cessdo onerosa de uso, da seguinte forma:

7.6.1.1. Area de 92,78 m? cedida apos a assinatura do Contrato;

7.6.1.2. Por conveniéncia da Administragdo, o Contratante poderd, a qualquer tempo, alterar a localizacao e instalagdes dos espagos internos do
restaurante, aumentar ou diminuir a drea ocupada, mediante expressa comunicacdo a contratante, realizando as devidas alteragdes quanto a taxa
de ocupacao;

7.6.1.3. O valor da taxa mensal de ocupacao sera reajustado observando-se o interregno minimo de 12 (doze) meses, a contar da data da
assinatura do contrato, de acordo com o item referente a reajuste.

7.6.2. A Contratada devera recolher, mensalmente, até o 15° dia 1til do més subsequente ao da utilizacdo das dependéncias da Contratante, estando
sujeito a Contratada as sangdes prevista no item 8 deste Termo de Referéncia, as taxas especificadas a seguir:

7.6.2.1. Taxa de energia elétrica correspondente a 0,25% (vinte e cinco centésimas por cento) sobre o valor da fatura mensal de energia elétrica
que compreende os anexos do Palacio do Planalto;

7.6.2.2. Taxa de agua e esgoto correspondente a 0,50% (cinquenta centésimas por cento) sobre o valor da fatura mensal de dgua/esgoto que
compreende os anexos do Palacio do Planalto.
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7.6.3. Para a execugdo do pagamento das taxas de ocupacdo, de energia elétrica e de dgua a Contratada devera fazé-lo em
nome da Secretaria de Administracdo da Presidéncia da Reptiblica, CNPJ n° 00.394.411/0001-09, por crédito bancario, Guia de Recolhimento
da Unido — GRU, UG 110001, Gestdo 00001 (Tesouro Nacional), Cédigo 18810-7, Banco do Brasil S/A;

7.6.4. Os comprovantes dos pagamentos de que trata o item anterior, deverdo ser encaminhados ao Fiscal do Contrato, no prazo de 2 (dois) dias apds o
seu recolhimento, para langamentos e controle;

7.6.5. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao Contratado serdo atualizados monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento

até a data de sua efetiva realizacdo, mediante aplicacdo do indice IPCA de corre¢do monetaria. Sendo cabivel ainda as san¢Ges previstas no item 8 deste
Termo de Referéncia.

7.7. Memoria de calculo para taxa de ocupacio

7.7.1. A parcela onerosa pela utilizacdo mensal da area foi calculada considerando a avaliacdo do valor do espago a ser cedido, com elaboragdo do
Relatério de Valor de Referéncia, conforme o que prevé a Instru¢do Normativa SPU/MGI n° 98, de 6 de margo de 2025;

7.7.2. O valor maximo da taxa mensal de utilizagdo é R$ 1.439,95 (um mil, quatrocentos e trinta e nove reais e noventa e cinco centavos);

7.7.3. Com base na média dos gastos verificados nos tltimos meses, estima-se que a contratada arcara, a titulo de ressarcimento das despesas com agua e
energia elétrica, em média:

® Agua e esgoto: R$ 450,00 (quatrocentos e cinquenta reais);
® Energia elétrica: R$ 830,00 (oitocentos e trinta reais)

7.7.3.1. Valores pagos més a més no ano de 2025:

Taxas | JAN FEV MAR ABR MAI JUN JUL | AGO SET ouT NOV | DEZ

Agua 693,73 719,79 920,60 878,83 780,34 933,45 959,80 | 973,71 | 1.001,07 936,22 973,71 | 726,93

Energia| 3.144,76 | 3.192,18 | 3.252,75 | 3.300,49 | 3.298,91 | 3.080,30 | 2.974,83 | 3.014,96 | 3.246,65 | 3.657,72 | 3.986,26 |3.939,14

7.7.3.2. Vale ressaltar que o histérico da tabela acima correspondente a 1% (um por cento) sobre o valor da fatura mensal de energia elétrica e
1% (um por cento) sobre o valor da fatura mensal de agua/esgoto que compreende os anexos do Palacio do Planalto, distinto da porcentagem
considerada para a nova contratagao: 0,25% (vinte e cinco centésimas por cento) sobre o valor da fatura mensal de energia elétrica e 0,50%
(cinquenta centésimas por cento) sobre o valor da fatura mensal de dgua/esgoto que compreende os anexos do Palacio do Planalto.

7.8. Reajuste
7.8.1. Os precos inicialmente contratados sdo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data do orgamento estimado, em 13/03/2026;

7.8.2. Apés o interregno de um ano, e independentemente de pedido do Contratado, os precos iniciais serdo reajustados (tanto para o valor
mensal da cessdo quanto para o valor dos itens), mediante a aplicacdo, pelo Contratante, do IPCA — Indice de Preco ao Consumidor Amplo -
medido mensalmente pelo IBGE (Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica), exclusivamente para as obrigacdes iniciadas e concluidas apds
a ocorréncia da anualidade;

7.8.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir dos efeitos financeiros do dltimo reajuste;

7.8.4. No caso de atraso ou ndo divulgagdo do indice de reajustamento, o calculo sera realizado pela tltima variagdo conhecida, liquidando a
diferenga correspondente tdo logo seja divulgado o indice definitivo;

7.8.5. Nas aferigdes finais, o indice utilizado para reajuste sera, obrigatoriamente, o definitivo;

7.8.6. Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma ndo possa mais ser utilizado, sera adotado, em
substituicdo, o que vier a ser determinado pela legislacdo entdo em vigor;

7.8.7. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para reajustamento do prego do valor
remanescente, por meio de termo aditivo;
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7.8.8. O reajuste serd realizado por apostilamento.

7.9. Cessao de crédito

7.9.1. O crédito originado decorrente desta contratagdo ndo podera ser cedido, transferido ou alienado, no todo ou em parte, pela contratada a terceiros.

7.10. Parametros para concessdo de desconto sobre a taxa mensal de ocupacio

7.10.1. Havera possibilidade de incidéncia de desconto na taxa de ocupagao, caso o contratado utilize no minimo 30% de produtos da agricultura familiar
(hortalicas, frutas, legumes, ovos, farinhas, graos de modo geral, proteinas, doces, acticar e etc...), conforme abaixo:

30% de produtos comprovadamente oriundos da agricultura familiar, desconto de 3% na taxa de ocupagao;
60% de produtos comprovadamente oriundos da agricultura familiar, desconto de 7% na taxa de ocupagdo;
80% de produtos comprovadamente oriundos da agricultura familiar, desconto de 10% na taxa de ocupagdo;
100% de produtos comprovadamente oriundos da agricultura familiar, desconto de 12,5% na taxa de ocupagao.

e o o o

7.10.2. O desconto sera aplicado para o més subsequente, mediante comprovagdo mensal através de notas fiscais e/ou declaragdo do agricultor familiar,
vélido para aquele periodo, dos produtos adquiridos da agricultura familiar (hortaligas, frutas, legumes, ovos, farinhas, grdos de modo geral, proteinas,
doces, agucar e etc...);

7.10.3. Se houver aplicacio de 02 (duas) ou mais notificacdes quanto ao Indice de Medicio de Resultados — IMR, automaticamente a contratada perdera
o desconto na taxa de ocupacao pelo periodo de 3 meses. Apos esse periodo se houver adequacado do servigo prestado o desconto podera ser retomado;

7.10.4. Na hipo6tese de instrucdo de processo sancionador a contratada perderd o desconto na taxa de ocupacgdo pelo periodo de 4 meses. Apés esse
periodo o desconto podera ser retomado.

7.11. Critérios da pesquisa de satisfacdao
7.11.1. A pesquisa de satisfacdo serd realizada, no minimo, semestralmente, e a qualquer tempo, a critério da Fiscalizagdo Técnica do Contrato;

7.11.2. Modelo do formulario da pesquisa de satisfagdo, contera, no minimo, os seguintes itens de avaliagao:

Itens de avaliacdo
1 Sabor dos alimentos
2 Temperatura dos alimentos
3 Variedade dos produtos oferecidos
4 Qualidade dos produtos oferecidos
5 Apresentacao pessoal dos funciondrios (asseio, higiene pessoal, uniforme)
6 Cordialidade dos funcionérios
9 Organizacdo e limpeza do ambiente
10 Agilidade no atendimento

7.11.3. O modelo apresentado podera sofrer alteracoes pelos fiscais e/ou gestores;

7.11.4. A nota geral da pesquisa de satisfagdo (NPS) serd calculada da seguinte forma:
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7.11.4.1. Para cada avaliagdo "Excelente" sera atribuida nota 10 (dez); para cada avaliacdo "Bom" serd atribuida nota 9 (nove); para cada
avaliagdo "Regular" serd atribuida nota 8 (oito) e para cada avaliacdo "Ruim" serd atribuida nota 0 (zero).

7.11.5. A nota de cada pesquisa sera a soma das avaliacdes;

7.11.6. A NPS seré a soma das notas de cada pesquisa dividido pelo nimero de participantes da pesquisa.

7.12. Critérios de recebimento e devolucdo do imével pela contratada

7.12.1. A contratada deverd receber e devolver ao final do contrato as instalagdes do restaurante e dos ranchos/refeitérios nas Residéncias Oficiais em
perfeito estado de funcionamento. O imével devera ser devolvido nas mesmas condigOes entregues a contratada, devendo providenciar ainda revisdo
geral dos bens disponibilizados até o dltimo dia da vigéncia do contrato, a fim de restitui-los nas mesmas condigdes que lhe foram entregues;

7.12.2. A contratada deverd ainda providenciar a limpeza das instalagoes e dos bens disponibilizados pela Presidéncia da Republica, bem como a retirada
de bens pertencentes a empresa antes da entrega das instala¢des do restaurante e dos ranchos/refeitérios nas Residéncias Oficiais.

8. INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

8.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n® 14.133, de 2021, o Contratado que:
a) der causa a inexecugdo parcial do contrato;

b) der causa a inexecugdo parcial do contrato que cause grave dano a Administragdo ou ao funcionamento dos servigos ptiblicos ou ao interesse
coletivo;

) der causa a inexecugao total do contrato;
d) ensejar o retardamento da execucéo ou da entrega do objeto da contratagdo sem motivo justificado;
e) apresentar documentacdo falsa ou prestar declaragdo falsa durante a execugdo do contrato;
f) praticar ato fraudulento na execugdo do contrato;
g) comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;
h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n° 12.846, de 1° de agosto de 2013.
8.2. Serdo aplicadas ao Contratado que incorrer nas infragGes acima descritas as seguintes sangoes:

8.2.1. Adverténcia, quando o Contratado der causa a inexecucdo parcial do contrato, sempre que nao se justificar a imposicdo de penalidade
mais grave;

8.2.2.Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “b”, “c” e “d” do subitem acima, sempre que ndo se
justificar a imposicdo de penalidade mais grave;

8.2.3. Declaragdo de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “e”, “f”, “g” e “h” do subitem
acima, bem como nas alineas “b”, “c” e “d”, que justifiquem a imposigdo de penalidade mais grave.

8.2.4. Multa:

8.2.4.1. Moratoria, para as infragdes descritas no item “d”, de 0,05% (cinco centésimos por cento) por dia de atraso injustificado sobre o
valor da parcela inadimplida, até o limite de 15 (quinze) dias;

8.2.4.2. Moratdria de 0,07% (sete centésimos por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor total do contrato, até o maximo de
2% (dois por cento), pela inobservancia do prazo fixado para apresentagdo, suplementacdo ou reposigdo da garantia.

8.2.4.2.1. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias para apresentacdo, suplementagdo ou reposi¢do da garantia autoriza a
Administracdo a promover a extingdo do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas cldusulas, conforme
dispde o inciso I do art. 137 da Lei n. 14.133, de 2021.

Camara Nacional de Modelos de LicitagSes e Contratos da Consultoria -Geral da Unido

Modelo de Termo de Referéncia para Obras e Servigos, exceto TIC — Licitagdo e Contratagdo Direta - Lei n° 14.133, de 2021

Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagdo 25 de 38
Identidade visual pela Secretaria de Gestdo e Inovagao

Atualizagdo: DEZ/2025



8.2.4.3. Compensatdria, para as infracGes descritas acima alineas “e” a “h” de 20% (vinte por cento) a 30% (trinta por cento) do valor
mensal da contratagdo;

8.2.4.4. Compensatoéria, para a inexecugdo total do contrato prevista acima na alinea “c”, de 20% (vinte por cento) a 30% (trinta por
cento) do valor mensal da contratagdo;

8.2.4.5. Compensatoria, para a infragdo descrita acima na alinea “b”, de 5% (cinco por cento) a 10% (dez por cento) do valor mensal da
contratacao;

8.2.4.6. Compensatéria, em substituicdo a multa moratéria para a infragao descrita acima na alinea “d”, de 20% (vinte por cento) a 30%
(trinta por cento) do valor mensal da contratacdo;

8.2.4.7. Compensatoria, para a infracao descrita acima na alinea “a”, 5% (cinco por cento) a 10% (dez por cento) do valor mensal da
contratacao;

8.2.4.8. Compensatoria, na escala de 0,0167% a 0,2667% por dia sobre o valor anual do contrato, conforme detalhamento constante das
tabelas 1 e 2, abaixo descritas;

Tabela 1
GRAU CORRESPONDENCIA

1 0,0167% ao dia sobre o valor anual do contrato

2 0,0333% ao dia sobre o valor anual do contrato

3 0,0667% ao dia sobre o valor anual do contrato

4 0,1333% ao dia sobre o valor anual do contrato

5 0,2667% ao dia sobre o valor anual do contrato
Tabela 2

INFRACAO
ITEM DESCRICAO GRAU

1 Permitir situacdo que crie a possibilidade de causar dano fisico, lesdo corporal ou consequéncias letais, por ocorréncia; 05

2 Servir alimento contaminado ou deteriorado, imprdprio ao consumo, por vez 05

3 Suspender ou interromper, salvo motivo de for¢a maior ou caso fortuito, os servigos contratuais por dia e por unidade 04

de atendimento;

4 Manter funciondrio sem qualificacdo para executar os servigos contratados, por empregado e por dia; 03

5 Recusar-se a executar servigo determinado pela fiscalizagdo, por servico e por dia; 02
[Para os itens a seguir, deixar de:

| |
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6 Cumprir determinagdo formal ou instru¢do complementar do 6rgao fiscalizador, por ocorréncia; 02

7 Substituir empregado alocado que néo atenda as necessidades do servigo, por funcionario e por dia; 01

Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos ndo previstos nesta tabela de multas, ap6s reincidéncia

8 o f s o o . A 03
formalmente notificada pelo 6rgdo fiscalizador, por item e por ocorréncia;

9 Indicar e manter durante a execucdo do contrato o preposto previsto no edital/contrato; 01

10 Providenciar treinamento para seus funciondrios conforme previsto na relacdo de obrigagdes da Contratada; 01

8.3. A aplicagdo das sangoes previstas neste Termo de Referéncia ndo exclui, em hipétese alguma, a obrigacdo de reparagdo integral do dano causado ao
Contratante;

8.4. Todas as sangdes previstas neste Termo de Referéncia poderdo ser aplicadas cumulativamente com a multa;
8.5. Antes da aplicacdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias tteis, contado da data de sua intimacao;

8.6. Se a multa aplicada e as indenizagdes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além
da perda desse valor, a diferenca sera descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente;

8.7. A multa podera ser recolhida administrativamente no prazo maximo de 30 (trinta) dias, a contar da data do recebimento da comunicacdo enviada
pela autoridade competente;

8.8. A aplicagdo das sangdes realizar-se-a em processo administrativo que assegure o contraditério e a ampla defesa ao Contratado, observando-se o
procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158 da Lei n° 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de
declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar.

8.8.1. Para a garantia da ampla defesa e contraditério, as notificagdes serdo enviadas eletronicamente para os enderecos de e-mail informados na
proposta comercial, bem como os cadastrados pela empresa no SICAF.

8.8.2. Os enderecos de e-mail informados na proposta comercial e/ou cadastrados no SICAF serdo considerados de uso continuo da empresa,
nao cabendo alegacdo de desconhecimento das comunicagoes a eles comprovadamente enviadas.

8.9. Na aplicacado das sang0es serdo considerados:
8.9.1. a natureza e a gravidade da infracdo cometida;
8.9.2. as peculiaridades do caso concreto;
8.9.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes;
8.9.4. os danos que dela provierem para o Contratante; e
8.9.5. a implantagdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientagdes dos 6rgaos de controle.

8.10. Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei n® 14.133, de 2021, ou em outras leis de licitacdes e contratos da Administracdo Pudblica
que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n° 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o
rito procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei;

8.11. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular
a pratica dos atos ilicitos previstos neste Termo de Referéncia ou para provocar confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sang¢des
aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos seus administradores e s6cios com poderes de administracdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa
do mesmo ramo com relacdo de coligacdo ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado, observados, em todos os casos, o contraditério, a ampla
defesa e a obrigatoriedade de andlise juridica prévia;

8.12. O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias tteis, contado da data de aplicacdo da sangdo, informar e manter atualizados os dados
relativos as sangGes por ela aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas (CEIS) e no Cadastro Nacional
de Empresas Punidas (CNEP), instituidos no ambito do Poder Executivo Federal;

8.13. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF;

8.14. As sancgoes de impedimento de licitar e contratar e declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar sdo passiveis de reabilitacdo na forma do art.
163 da Lei n° 14.133, de 2021;
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8.15. Os débitos do Contratado para com a Administracdo Contratante, resultantes de multa administrativa e/ou indenizagdes, ndo inscritos em divida
ativa, poderao ser compensados, total ou parcialmente, com os créditos devidos pelo referido 6rgdo decorrentes deste mesmo contrato ou de outros
contratos administrativos que o Contratado possua com o mesmo 6rgdo ora Contratante, na forma da Instrugdo Normativa SEGES/ME n° 26, de 13 de
abril de 2022.

9. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR E REGIME DE EXECUCAO

9.1. Forma de selecdo e critério de julgamento da proposta

9.1.1. O fornecedor seré selecionado por meio da realizacio de procedimento de LICITAGAO, na modalidade PREGAO, sob a forma ELETRONICA,
com adogdo do critério de julgamento pelo MENOR PRECO, conforme tabela contida no subtépico 1.1. deste Termo de Referéncia;

9.1.2. Considerando o tipo de servico que se pretende contratar, bem como a dindmica do mercado e os custos diretos e indiretos envolvidos, as escolha
do critério de julgamento pelo menor prego possibilitara:

I - Vantajosidade levando ao menor dispéndio financeiro para a Administracdo Publica, garantindo o uso eficiente do dinheiro publico;
IT - Maior objetividade considerando que o critério é o valor, hd menos margem para subjetividade na escolha do vencedor;
IIT - Modelo que garante uma competicdo justa entre os interessados;

IV - Facilita a comparacdo entre propostas, pois os fornecedores concorrem sobre uma mesma base de precos previamente analisada e
aprovada.

9.1.3. A cessdo onerosa permite a maximizagdo da competitividade por meio de licitagdo na modalidade Pregdo Eletronico, com o critério de julgamento
baseado no menor prego, garantindo um processo transparente, célere e com boas condigdes para a Administragdo Publica, garantindo a obtengdo de

melhores pregos para os servicos ofertados, tornando mais simples a andlise de exequibilidade e economicidade das propostas, pois os fornecedores
concorrem sobre uma mesma base de precos previamente analisada e aprovada.

9.2. Regime de execucao

9.2.1. O regime de execugdo do objeto sera de empreitada por preco global.

9.3. Exigéncias de habilitacao
9.3.1. Para fins de habilitacdo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:
9.3.1.1. Habilitacao juridica

9.3.1.1.1. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei, tenha validade para fins de
identificacdo em todo o territdrio nacional;

9.3.1.1.2. Empresario individual: inscri¢ao no Registro Ptiblico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

9.3.1.1.3. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condigdo de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitacdo
ficara condicionada a verificagdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

9.3.1.1.4. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa individual de
responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

9.3.1.1.5. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento no Brasil, publicada no Diario Oficial da
Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera
considerada como sua sede, conforme Instrucao Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de marco de 2020;

9.3.1.1.6. Sociedade simples: inscri¢do do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de
documento comprobatério de seus administradores;

9.3.1.1.7. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial, sucursal ou agéncia
da sociedade simples ou empreséria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas
Mercantis onde opera, com averbagdo no Registro onde tem sede a matriz;
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9.3.1.1.8. Sociedade cooperativa: ata de fundacdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na
Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n°
5.764, de 16 de dezembro 1971;

9.3.1.1.9. Consércio de empresas: contrato de consércio devidamente arquivado no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro
Publico de Empresas Mercantis (art. 279 da Lei n° 6.404, de 15 de dezembro de 1976) ou compromisso publico ou particular de
constituicdo, subscrito pelos consorciados, com a indicacdo da empresa lider, responsavel por sua representacdo perante a
Administragdo (art. 15, caput, I e II, da Lei n° 14.133, de 2021);

9.3.1.1.10. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as altera¢des ou da consolidagdo respectiva;

9.3.1.1.11. Ato de autorizagao (alvard/licenca sanitaria) para o exercicio da atividade de preparo, transporte e fornecimento de refei¢oes,
expedido pela vigilancia sanitaria (VISA) nos termos da Lei n° 9.782/199.

9.3.1.2. Habilitacao fiscal, social e trabalhista

9.3.1.2.1. Prova de inscri¢do no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o caso;

9.3.1.2.2. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida conjuntamente pela
Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos
tributérios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos
da Portaria Conjunta n° 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretério da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda
Nacional;

9.3.1.2.3. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

9.3.1.2.4. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentagao de certiddo negativa ou
positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidacdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n° 5.452,
de 1° de maio de 1943;

9.3.1.2.5. Prova de inscrigdo no cadastro de contribuintes [Estadual/Distrital] ou [Municipal/Distrital] relativo ao domicilio ou sede do
fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

9.3.1.2.6. Prova de regularidade com a Fazenda [Estadual/Distrital] ou [Municipal/Distrital] do domicilio ou sede do fornecedor, relativa
a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

9.3.1.2.7. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos [Estadual/Distrital] ou [Municipal/Distrital] relacionados ao objeto
contratual, devera comprovar tal condigdo mediante a apresentacdo de declaragdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou
outra equivalente, na forma da lei;

9.3.1.2.8. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento diferenciado
previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscricdo nos cadastros de contribuintes estadual e
municipal.

9.3.1.3. Qualificacdo economico-financeira

9.3.1.3.1. Certidao negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do interessado, caso se trate de pessoa
fisica, desde que admitida a sua participacao na licitacdo/contratacdo, ou de sociedade simples;

9.3.1.3.2. Certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor - Lei n° 14.133, de 2021, art. 69, caput, inciso
1I);

9.3.1.3.3. Balango patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais demonstragdes contdbeis dos 2 (dois) tltimos
exercicios sociais, ja exigiveis e apresentados na forma da lei, comprovando, indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e
Solvéncia Geral (SG) superiores a 1 (um), obtidos por meio da aplicagdo das seguintes férmulas:

Ativo Circulante + Realizivel a Longo Prazo

Passivo Circulante + Passivo N&o Circulante

Ativo Total
SG =
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Passivo Circulante + Passivo N&o Circulante

Ativo Circulante
LC =

Passivo Circulante

9.3.1.3.4. Caso a empresa licitante apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez Geral (LG),
Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), sera exigido para fins de habilitacdo patriménio liquido minimo de 10% do valor total
estimado da contratacdo;

9.3.1.3.5. Os indicadores fixados acima deverdo ser atingidos em cada um dos dois tltimos exercicios sociais, sob pena de inabilitacdo;

9.3.1.3.6. Os documentos referidos acima limitar-se-do ao dltimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido constituida ha menos de
2 (dois) anos;

9.3.1.3.7. Os documentos referidos acima deverdo ser exigidos com base no limite definido pela Receita Federal do Brasil para
transmissdo da Escrituracdo Contabil Digital - ECD ao Sped;

9.3.1.3.8. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo/contratacdo deverdo atender a todas as exigéncias da habilitacdo e
poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balanco de abertura.

9.3.1.4. Qualificacdo técnica

9.3.1.4.1. Declaragdo de que o fornecedor tomou conhecimento de todas as informacdes e das condigdes locais para o cumprimento das
obrigacdes objeto da contratagdo.

9.3.1.4.1.1. Essa declaragdo podera ser substituida por declaragdo formal assinada pelo responsavel técnico do interessado
acerca do conhecimento pleno das condicdes e peculiaridades da contratagdo.

9.3.1.4.2. Sociedades empresarias estrangeiras atenderdo a exigéncia por meio da apresentacao, no momento da assinatura do contrato,
da solicitagdo de registro perante a entidade profissional competente no Brasil.

9.3.1.5. Qualificagdo técnico - operacional

9.3.1.5.1. Comprovacédo de aptiddo para execucdo de servico similar, de complexidade tecnoldgica e operacional equivalente ou superior
a do objeto desta contratagdo, ou do item pertinente, por meio da apresentacao de certiddes ou atestados emitidos por pessoas juridicas
de direito ptiblico ou privado, ou pelo conselho profissional competente, quando for o caso;

9.3.1.5.2. Para fins da comprovacdo de que trata este subitem, os atestados deverdo dizer respeito a contrato(s) executado(s) com as
seguintes caracteristicas minimas:

9.3.1.5.2.1. Contrato(s) que comprove(m) a experiéncia minima de 3 (trés) anos do fornecedor na prestacdo dos servigos de
preparo, transporte e fornecimento de refei¢des com caracteristicas compativeis com o objeto da licitagdo, em periodos
sucessivos ou nao, sendo aceito o somatério de atestados de periodos diferentes;

9.3.1.5.2.2. Comprovagdo que ja executou contrato(s) com um minimo de 20% (vinte por cento) do nimero de refeigdes
ofertadas previstas no subtépico 1.1. deste Termo de Referéncia (somatdrio dos itens 1 e 6 da tabela, sendo assim, no minimo
114.684 refeicdes, conforme quadro abaixo:

- QUANTIDADE ANUAL QUANTIDADE A SER
DISCRIMINACAO
¢ (100%) COMPROVADA (20%)
SERVICOS DE ALIMENTACAO 573.421 114.684

9.3.1.5.3. Serdo admitidos, para fins de comprovacdo de quantitativo minimo de servico, a apresentacdo e o somatdrio de diferentes
atestados de servigos executados de forma concomitante, pois essa situacdo equivale, para fins de comprovacdo de capacidade técnico-
operacional, a uma unica contratagao;

9.3.1.5.4. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do fornecedor;
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9.3.1.5.5. O fornecedor disponibilizara todas as informagdes necessarias a comprovagdo da legitimidade dos atestados, apresentando,
quando solicitado pela Administragdo, copia do contrato que deu suporte a contratacao, endereco atual do Contratante e local em que
foram prestados os servigos, entre outros documentos;

9.3.1.5.6. Os atestados deverdo referir-se a servicos prestados no dmbito de sua atividade econdmica principal ou secundéria
especificadas no contrato social vigente;

9.3.1.5.7. A exigéncia de atestados e demonstragdo técnica se faz necessaria devido a operacionalizagdo dos servigos/atendimentos a
serem prestados a Presidéncia da Republica, visando atender as recomendagdes legais relativas a servicos de alimentagdo, especialmente
aquelas advindas da ANVISA (Resolugdo RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004; Instrugdo Normativa DIVISA/SVS N° 04, de 15 de
dezembro de 2014; Instrucao Normativa DIVISA/SVS N° 16, de 23 de maio de 2017). A determinacdo de experiéncia minima de 03
(trés) anos em gerenciamento de producdo, transporte e distribuicdo de refeicGes com caracteristicas semelhantes é essencial para
garantir que a contratada atenda as demandas especificas do contrato, assegurando servicos de alimentacdo balanceada e segura, com
foco na seguranca alimentar, no controle de qualidade e no cumprimento rigoroso das normas sanitarias, assegurando que ndo haja
impactos indesejaveis;

9.3.1.5.8. A exigéncia de comprovagdo de experiéncia por periodo minimo de 3 (trés) anos justifica-se em razdo da natureza continua do
objeto e de sua complexidade operacional, que demandam capacidade técnico-operacional consolidada, estrutura organizacional estavel
e histérico consistente de execugdo satisfatéria ao longo do tempo. A prestacdo dos servigos envolve rotinas permanentes, gestdo de
equipe, cumprimento de padrdes de qualidade e atendimento a prazos, aspectos que exigem ndo apenas experiéncia pontual, mas
atuacdo continuada e comprovada, apta a evidenciar a aptiddo do licitante para lidar com as variaveis inerentes a execugdo contratual. A
exigéncia temporal visa mitigar riscos de descontinuidade, falhas operacionais e inadimplemento, assegurando a adequada prestacao dos
servigos e a continuidade do interesse ptblico envolvido;

9.3.1.5.9. A exigéncia de experiéncia minima de 03 (trés) anos é fundamental para assegurar que a contratada tenha as competéncias
necessarias para prestar servicos de qualidade, eficiéncia e seguranca, atendendo plenamente as exigéncias do Orgdo e oferecendo uma
experiéncia positiva para os comensais, considerando ainda as peculiaridades dos servicos prestados na Presidéncia da Republica e Vice-
Presidéncia da Republica, envolvendo alimenta¢des transportadas ao Paldcio do Planalto e seus Anexos, além das refei¢bes
encaminhadas para as Residéncias Oficiais (Granja do Torto, Paldcio da Alvorada e Paldcio do Jaburu) em atendimento aos servidores
envolvidos na Seguranca Presidencial;

9.3.1.5.10. Quanto ao transporte de alimentos existem duas normas a serem consideradas, de grande relevancia:
® Portaria da Secretaria de Vigilancia Sanitaria (SVS) n° 326, de 30 de julho de 1997;
® Resolucdo da Anvisa n° 275, de 21 de outubro de 2002; e
® RDC 216/2004 (Boas Praticas para Servicos de Alimentacdo).

9.3.1.5.11. A exigéncia de comprovagdo de experiéncia, por periodo minimo de 3 anos, justifica-se ainda em razdo do transporte de
alimentacoes/refeicdes ndo pode ser tratado como um simples processo de deslocamento de cargas, considerando que esse tipo de
mercadoria € sensivel e exige uma série de cuidados para se manter apta ao consumo. Essa fase do processo de produgdo necessita ser
realizada com atencdo e controle, levando em consideracdo o padrdo higiénico-sanitdrio adequado, o manejo de temperatura das
refei¢Oes durante o trajeto e o planejamento da disposicdo das caixas térmicas e empilhamento de outras embalagens, com o propésito
de minimizar os riscos de danos e assegurar que ndo haja impactos indesejaveis;

9.3.1.5.12. A exigéncia foi fixada em observancia aos principios da razoabilidade e da proporcionalidade, mostrando-se compativel com
o objeto da contrata¢do e ndo restritiva a competitividade, nos termos da legislacdo vigente;

9.3.1.5.13. Serdo aceitos atestados ou outros documentos hébeis emitidos por entidades estrangeiras quando acompanhados de tradugdo
para o portugués, salvo se comprovada a inidoneidade da entidade emissora;

9.3.1.5.14. A apresentagdo, pelo fornecedor, de certiddes ou atestados de desempenho anterior emitido em favor de consércio do qual
tenha feito parte sera admitida, desde que atendidos os requisitos do art. 67, §§ 10 e 11, da Lei n° 14.133/2021 e regulamentos sobre o
tema.

9.3.1.6. Qualificacdo técnica - profissional

9.3.1.6.1. Declaracdo de que possuira em seu quadro de pessoal Nutricionista devidamente registrado no Conselho Regional de Nutricdo
/CRN, que desempenhara a funcdo de Responsavel Técnico - RT, para acompanhar a execucdo dos servicos. Este devera permanecer
nas dependéncias do Restaurante, durante todo o periodo de producao e distribuicdo das refeicGes;

9.3.1.6.2. Apresentacdo do Atestado de Responsabilidade Técnica (ART) do profissional nutricionista;

9.3.1.6.3. Os licitantes deverdo ainda fornecer comprovante de inscri¢do no Conselho Regional de Nutricionistas com jurisdi¢do no local
de suas atividades (Distrito Federal), conforme previsto na Resolugcdo CFN n° 378/2005, em plena validade;
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9.3.1.6.4. Comprovagdo do vinculo empregaticio do profissional com a licitante no ato da assinatura do contrato, podendo ser efetuada
por intermédio do Contrato Social, se sécio, ou da Carteira de Trabalho ou, ainda, do Contrato de Trabalho;

9.3.1.6.5. Comprovacao do registro do responsavel técnico junto ao Conselho Regional de Nutricdo. A exigéncia do profissional se deve
ao fato de que serdo observados os cuidados necessérios de higiene e conservacdo dos alimentos com aplicagdo de técnicas corretas
de preparo, garantindo a seguranca e a qualidade do consumo;

9.3.1.6.6. Apresentacdo do(s) profissionais(is), abaixo indicado(s), devidamente registrado(s) no conselho profissional competente,
detentor(es) de atestado de responsabilidade técnica por execucdo de servigo de caracteristicas semelhantes, também abaixo indicado(s):

9.3.1.6.6.1. O profissional de Nutri¢do (nutricionista), para exercer o servi¢co devera ter experiéncia no desenvolvimento das
atividades de assisténcia alimentar a elaboragdo dos cardapios didrios abrangendo: requisicdo, producdo e distribuicao,
acompanhamento do preparo da refeigcdo, controle do acondicionamento dos alimentos, dentre outras de responsabilidade
exclusiva deste profissional com acompanhamento ininterrupto dos servicos didrios nutricionais.

9.3.1.6.7. O(s) profissional(is) acima indicado(s) devera(do) participar do servico objeto do contrato, e serd admitida a sua substituicdo
por profissionais de experiéncia equivalente ou superior, desde que aprovada pela Administracdo (§ 6° do art. 67 da Lei n° 14.133, de
2021);

9.3.1.6.8. Nio serdo admitidos atestados de responsabilidade técnica de profissionais que, na forma de regulamento, tenham dado causa
a aplicacdo das sangOes previstas nos incisos III e IV do caput do art. 156 da Lei n.° 14.133, de 2021, em decorréncia de orientacdo
proposta, de prescricdo técnica ou de qualquer ato profissional de sua responsabilidade;

9.3.1.6.9. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do fornecedor.

9.4. Disposicées gerais sobre habilitacao

9.4.1. Quando permitida a participagdo na licitagdo/contratacdo de empresas estrangeiras que ndo funcionem no Pais, as exigéncias de habilitacdo serdo
atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente apresentados em tradugdo livre;

9.4.2. Na hipétese de o fornecedor ser empresa estrangeira que ndo funcione no Pais, para assinatura do contrato ou da ata de registro de pregos ou do
aceite do instrumento equivalente, os documentos exigidos para a habilitagdo serdo traduzidos por tradutor juramentado no Pais e apostilados nos termos
do disposto no Decreto n° 8.660, de 29 de janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos consulados ou
embaixadas;

9.4.3. Ndo serdo aceitos documentos de habilitagdo com indicacdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles legalmente permitidos;

9.4.4. Se o fornecedor for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se o fornecedor for a filial, todos os documentos deverdo
estar em nome da filial, exceto para atestados de capacidade técnica, e no caso daqueles documentos que, pela prépria natureza, comprovadamente,
forem emitidos somente em nome da matriz;

9.4.5. Serdo aceitos registros de CNPJ de fornecedor matriz e filial com diferencas de nimeros de documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS,
quando for comprovada a centralizagdo do recolhimento dessas contribui¢Ges.

9.5. Documenta¢do complementar para cooperativas
9.5.1. Caso admitida a participacdo de cooperativas, sera exigida a seguinte documentagdo complementar:

9.5.1.1. A relacdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratacdo e que executardo o contrato, com as
respectivas atas de inscricdo e a comprovacdo de que estdo domiciliados na localidade da sede da cooperativa, respeitado o disposto nos
arts. 4°, inciso XI, 21, inciso I e 42, §82° a 6° da Lei n. 5.764, de 1971;

9.5.1.2. A declaracdo de regularidade de situagdo do contribuinte individual — DRSCI, para cada um dos cooperados indicados;
9.5.1.3. A comprovagdo do capital social proporcional ao niimero de cooperados necessarios a prestagdo do servico;

9.5.1.4. O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107;

9.5.1.5. A comprovagao de integracdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que executarao o contrato;
9.5.1.6. Os seguintes documentos para a comprovacao da regularidade juridica da cooperativa:

9.5.1.6.1. ata de fundagao;

Camara Nacional de Modelos de LicitagSes e Contratos da Consultoria -Geral da Unido

Modelo de Termo de Referéncia para Obras e Servigos, exceto TIC — Licitagdo e Contratagdo Direta - Lei n° 14.133, de 2021

Aprovado pela Secretaria de Gestio e Inovagio 32 de 38
Identidade visual pela Secretaria de Gestdo e Inovagao

Atualizagdo: DEZ/2025



9.5.1.6.2. estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou;

9.5.1.6.3. regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da assembleia;

9.5.1.6.4. editais de convocacdo das trés tltimas assembleias gerais extraordinarias;

9.5.1.6.5. trés registros de presencga dos cooperados que executardo o contrato em assembleias gerais ou nas reunides seccionais;
9.5.1.6.6. ata da sessdo que os cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da contratacdo; e

9.5.1.6.7. tultima auditoria contdbil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lei n. 5.764, de 1971, ou uma
declaracdo, sob as penas da lei, de que tal auditoria nédo foi exigida pelo 6rgdo fiscalizador.

10. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

10.1. O custo estimado total da contratagdo, que é o maximo aceitavel, é de R$ 16.099.486,47 (dezesseis milhdes, noventa e nove mil, quatrocentos e
oitenta e seis reais e quarenta e sete centavos), conforme custos unitarios apostos na tabela contida no subtépico 1.1. deste Termo de Referéncia.

11. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

11.1. As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos especificos consignados na Lei Orcamentaria Anual de 2026 (Lei n°
15.346, de 14 de janeiro de 2026);

11.2. A contratagdo sera atendida pela seguinte dotagao:
I) Gestao/unidade: 110001;
IT) Fonte de recursos: 1000;
IIT) Programa de trabalho: 04.122.0750.2000.0001; e
IV) Elemento de despesa: 33.90.39

11.3. A dotacdo relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada ap6s aprovacdo da Lei Orcamentaria respectiva e liberacdo dos créditos
correspondentes, mediante apostilamento.

12. DISPOSICOES FINAIS

12.1. As informagdes contidas neste Termo de Referéncia ndo sdo classificadas como sigilosas.

13. ANEXO 1

Nao se aplica
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14. ANEXO II

Nao se aplica

15. OBRIGACOES CONTRATUAIS

15.1. Sdo obrigacées do CONTRATANTE
15.1.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigagdes assumidas pelo CONTRATADO, de acordo com o contrato e seus anexos;
15.1.2. Receber o objeto no prazo e condi¢des estabelecidas no Termo de Referéncia;
15.1.3. Notificar o CONTRATADO, por escrito, sobre vicios, defeitos incorre¢des, imperfei¢des, falhas ou irregularidades verificadas na
execucdo do objeto contratual, fixando prazo para que seja substituido, reparado ou corrigido, total ou parcialmente, as suas expensas,
certificando-se de que as solucdes por ele propostas sejam as mais adequadas;
15.1.4. Acompanhar e fiscalizar a execucdo do contrato e o cumprimento das obrigacdes pelo CONTRATADO;
15.1.5. Comunicar a empresa para emissdo de Nota Fiscal relativa a parcela incontroversa da execucdo do objeto, para efeito de liquidagdo e
pagamento, quando houver controvérsia sobre a execucdo do objeto, quanto a dimensdo, qualidade e quantidade, conforme o art. 143 da Lei n°

14.133, de 2021,

15.1.6. Efetuar o pagamento ao CONTRATADO do valor correspondente a execucdo do objeto, no prazo, forma e condi¢oes estabelecidos no
presente Contrato e no Termo de Referéncia;

15.1.7. Aplicar ao CONTRATADO as san¢des previstas na lei e neste Contrato;

15.1.8. Ndo praticar atos de ingeréncia na administracdo do CONTRATADO, tais como:

15.1.8.1. indicar pessoas expressamente nominadas para executar direta ou indiretamente o objeto contratado;

15.1.8.2. fixar salario inferior ao definido em lei ou em ato normativo a ser pago pelo CONTRATADO;

15.1.8.3. estabelecer vinculo de subordinacdo com funcionario do CONTRATADO;

15.1.8.4. definir forma de pagamento mediante exclusivo reembolso dos salarios pagos;

15.1.8.5. demandar a funcionario do CONTRATADO a execugdo de tarefas fora do escopo do objeto da contratacdo; e
15.1.8.6. prever exigéncias que constituam interven¢do indevida da Administracao na gestdo interna do CONTRATADO.

15.1.9. Cientificar o érgdo de representagdo judicial da Advocacia-Geral da Unido para adogdo das medidas cabiveis quando do descumprimento
de obrigacoes pelo CONTRATADO;

15.1.10. Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicita¢cdes e reclamagdes relacionadas a execucdo do presente Contrato, ressalvados os
requerimentos manifestamente impertinentes, meramente protelatorios ou de nenhum interesse para a boa execucdo do ajuste;

15.1.10.1. A Administracdo tera o prazo de 20 (vinte) dias tteis, a contar da data do protocolo do requerimento para decidir, admitida a
prorroga¢do motivada, por igual periodo.

15.1.11. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econémico-financeiro feitos pelo CONTRATADO, no prazo
maximo de 1 (um) més, admitida a prorrogagdo motivada por igual periodo;

15.1.12. Notificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo administrativo para apuracdo de descumprimento de clausulas
contratuais;

15.1.13. Comunicar o CONTRATADO na hipétese de posterior alteracdo do projeto pelo CONTRATANTE, no caso do art. 93, §2°, da Lei n°
14.133, de 2021;

15.1.14. Fornecer por escrito as informag0es necessarias para o desenvolvimento dos servigos objeto do contrato;

15.1.15. Realizar avaliacOes periddicas da qualidade dos servicos, apds seu recebimento;
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15.1.16. Assegurar que o ambiente de trabalho, inclusive seus equipamentos e instalacOes, apresentem condigdes adequadas ao cumprimento,
pelo Contratado, das normas de seguranga e saide no trabalho, quando o servico for executado em suas dependéncias, ou em local por ela
designado;

15.1.17. Previamente a expedi¢do da ordem de servigo, verificar pendéncias, liberar areas e/ou adotar providéncias cabiveis para a regularidade
do inicio da sua execugao;

15.1.18. A Administragdo ndo responderd por quaisquer compromissos assumidos pelo CONTRATADO com terceiros, ainda que vinculados a
execucdo do contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato do CONTRATADO, de seus empregados,
prepostos ou subordinados.

15.2. Sdo obrigacées do CONTRATADO

15.2.1. O CONTRATADO deve cumprir todas as obrigacdes constantes deste Contrato e de seus anexos, assumindo como exclusivamente seus
os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execucdo do objeto, observando, ainda, as obrigagdes a seguir dispostas:

15.2.2. Atender as determinac¢des regulares emitidas pelo fiscal ou gestor do contrato ou autoridade superior e prestar todo esclarecimento ou
informacdo por eles solicitados;

15.2.3. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado pelo fiscal do contrato, os
bens e servicos nos quais se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execugdo ou dos materiais empregados;

15.2.4. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execuc¢do do objeto, bem como por todo e qualquer dano causado a
Administracdo ou terceiros, ndo reduzindo essa responsabilidade a fiscalizacdo ou o acompanhamento da execucdo contratual pelo
CONTRATANTE, que ficara autorizado a descontar dos pagamentos devidos ou da garantia, caso exigida, o valor correspondente aos danos
sofridos;

15.2.5. Quando ndo for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores — SICAF, o CONTRATADO devera
entregar ao setor responsavel pela fiscalizacdo do contrato, até o dia trinta do més seguinte ao da prestacdo dos servigos, os seguintes
documentos:

15.2.5.1. prova de regularidade relativa a Seguridade Social;
15.2.5.2. certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido;
15.2.5.3. certiddes que comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital do domicilio ou sede do CONTRATADO;
15.2.5.4. Certiddo de Regularidade do FGTS — CRF;
15.2.5.5. Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT.
15.2.6. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigacoes previstas em Acordo, Convencdo, Dissidio Coletivo de Trabalho ou equivalentes
das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obrigacdes trabalhistas, sociais, previdencidrias, tributérias, fiscais, comerciais e as demais

previstas em legislagdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade ao CONTRATANTE e ndo podera onerar o objeto do
contrato;

15.2.7. Comunicar ao Fiscal do contrato tempestivamente, observada a urgéncia da situagdo, qualquer ocorréncia anormal ou acidente que se
verifique no local da execucdo do objeto contratual, ndo ultrapassando o prazo de 24 (vinte e quatro) horas;

15.2.8. Paralisar, por determinacdo do CONTRATANTE, qualquer atividade que ndo esteja sendo executada de acordo com a boa técnica ou que
ponha em risco a seguranga de pessoas ou bens de terceiros;

15.2.9. Manter, durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes assumidas, todas as condigOes exigidas para
habilita¢do na licitagdo ou para qualificagdo na contratagdo direta;

15.2.10. Cumprir, durante todo o periodo de execugdo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia, para
reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas de cargos previstas na legislagdo;

15.2.11. Comprovar a reserva de cargos a que se refere a clausula acima, no prazo fixado pelo fiscal do contrato, com a indicacdo dos
empregados que preencheram as referidas vagas;

15.2.12. Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;
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15.2.13. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos custos
variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério
para o atendimento do objeto da contratagdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no art. 124, II, d, da Lei n° 14.133, de 2021;
15.2.14. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas de seguranca do CONTRATANTE;
15.2.15. Alocar os empregados necessarios ao perfeito cumprimento das cldusulas deste contrato, com habilitacdo e conhecimento adequados;

15.2.16. Prestar os servigos dentro dos pardmetros e rotinas estabelecidos;

15.2.17. Fornecer todos os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios demandados, em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas,
com a observancia as recomendagdes aceitas pela boa técnica, normas e legislacdo de regéncia;

15.2.18. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacdo pertinente, cumprindo as determinacdes dos Poderes Ptblicos,
mantendo sempre limpo o local de execugdo do objeto e nas melhores condigdes de seguranga, higiene e disciplina;

15.2.19. Submeter previamente, por escrito, ao CONTRATANTE, para analise e aprovacao, quaisquer mudancas nos métodos executivos que
fujam as especificagdes do memorial descritivo ou instrumento congénere;

15.2.20. Cumprir as normas de protecdo ao trabalho, inclusive aquelas relativas a seguranca e a saide no trabalho;
15.2.21. Ndo submeter os trabalhadores a condigdes degradantes de trabalho, jornadas exaustivas, serviddo por divida ou trabalhos forgados;

15.2.22. Nao permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos de idade, exceto na condicdo de aprendiz para os maiores de
quatorze anos de idade, observada a legislagdo pertinente;

15.2.23. Ndo submeter o menor de dezoito anos de idade a realizagdo de trabalho noturno e em condigdes perigosas e insalubres e a realizacdo
de atividades constantes na Lista de Piores Formas de Trabalho Infantil, aprovada pelo Decreto n° 6.481, de 12 de junho de 2008;

15.2.24. Receber e dar o tratamento adequado a dentincias de discriminagao, violéncia e assédio no ambiente de trabalho;
15.2.25. Manter preposto aceito pela Administragdo no local do servico para representa-lo na execucao do contrato;

15.2.25.1. A indicagdo ou a manutencdo do preposto da empresa podera ser recusada pelo 6rgdo ou entidade, desde que devidamente
justificada, devendo a empresa designar outro para o exercicio da atividade.

15.2.26. Nao contratar, durante a vigéncia do contrato, conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro
grau, de dirigente do CONTRATANTE ou de agente ptblico que tenha desempenhado fungdo na licitacdo ou que atue na fiscalizagdo ou gestdo
do contrato, nos termos do artigo 48, paragrafo tnico, da Lei n® 14.133, de 2021;

15.2.27. Prestar todo esclarecimento ou informacdo solicitada pelo CONTRATANTE ou por seus prepostos, garantindo-lhes o acesso, a
qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a execugdo do contrato;

15.2.28. Promover a guarda, manutengdo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for necessario a execugdo do objeto, durante a
vigéncia do contrato;

15.2.29. Assegurar aos seus trabalhadores ambiente de trabalho e instalagdes em condi¢des adequadas ao cumprimento das normas de satide,
seguranca e bem-estar no trabalho;

15.2.30. Fornecer equipamentos de protecdo individual (EPI) e equipamentos de protecdo coletiva (EPC),quando for o caso;

15.2.31. Garantir o acesso do CONTRATANTE, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a execugdo do
contrato;

15.2.32. Promover a organizagdo técnica e administrativa dos servigos, de modo a conduzi-los eficaz e eficientemente, de acordo com os
documentos e especificacdes que integram o Termo de Referéncia, no prazo determinado;

15.2.33. Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as normas internas da Administracdo;

15.2.34. Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas, alertando-os a ndo executar atividades nao abrangidas pelo
contrato, devendo o CONTRATADO relatar ao CONTRATANTE toda e qualquer ocorréncia neste sentido, a fim de evitar desvio de funcao;

15.2.35. Efetuar comunicacdo ao Contratante, assim que tiver ciéncia da impossibilidade de realizagdo ou finalizag¢do do servigo no prazo
estabelecido, para adocao de agdes de contingéncia cabiveis;

15.2.36. Manter os empregados nos horarios predeterminados pelo Contratante;
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15.2.37. Apresentar os empregados devidamente identificados por meio de cracha;
15.2.38. Apresentar ao Contratante, quando for o caso, a relagdo nominal dos empregados que adentrardo no 6rgdo para a execu¢do do servico;
15.2.39. Observar os preceitos da legislacdo sobre a jornada de trabalho, conforme a categoria profissional;

15.2.40. Atender as solicitacdes do Contratante quanto a substituicdo dos empregados alocados, no prazo fixado pela fiscalizacdo contratual, nos
casos em que ficar constatado descumprimento das obrigagoes relativas a execugdo do servigo, conforme descrito nas especificagdes do objeto.

15.3. Obrigacées pertinentes a LGPD

15.3.1. As partes deverdo cumprir a Lei n° 13.709, de 14 de agosto de 2018 (LGPD), quanto a todos os dados pessoais a que tenham acesso em
razdo da licitacdo ou da contratagdo, a partir da apresentagao da proposta no certame, independentemente de declaragdo ou de aceitacao expressa;

15.3.2. Os dados obtidos somente poderdo ser utilizados para as finalidades que justificaram seu acesso e de acordo com a boa-fé e com os
principios do art. 6° da LGPD;

15.3.3. E vedado o compartilhamento com terceiros dos dados obtidos fora das hipéteses permitidas em Lei;

15.3.4. A Administracdo deverd ser informada no prazo de 5 (cinco) dias tteis sobre todos os contratos de suboperagdo firmados ou que venham
a ser celebrados pelo Contratado;

15.3.5. Terminado o tratamento dos dados nos termos do art. 15 da LGPD, é dever do Contratado elimina-los, com excec¢do das hipéteses do art.
16 da LGPD, incluindo aquelas em que houver necessidade de guarda de documentacdo para fins de comprovacdo do cumprimento de
obrigacdes legais ou contratuais e somente enquanto nao prescritas essas obrigacoes;

15.3.6. E dever do Contratado orientar e treinar seus empregados sobre os deveres, requisitos e responsabilidades decorrentes da LGPD;

15.3.7. O Contratado devera exigir de suboperadores e subcontratados o cumprimento dos deveres da presente clausula, permanecendo
integralmente responsavel por garantir sua observancia;

15.3.8. O Contratante podera realizar diligéncia para aferir o cumprimento dessa clausula, devendo o Contratado atender prontamente eventuais
pedidos de comprovagao formulados;

15.3.9. O Contratado devera prestar, no prazo fixado pelo Contratante, prorrogavel justificadamente, quaisquer informacdes acerca dos dados
pessoais para cumprimento da LGPD, inclusive quanto a eventual descarte realizado;

15.3.10. Bancos de dados formados a partir de contratos administrativos, notadamente aqueles que se proponham a armazenar dados pessoais,
devem ser mantidos em ambiente virtual controlado, com registro individual rastreavel de tratamentos realizados (LGPD, art. 37), com cada
acesso, data, horério e registro da finalidade, para efeito de responsabilizagdo, em caso de eventuais omissoes, desvios ou abusos.

15.3.10.1. Os referidos bancos de dados devem ser desenvolvidos em formato interoperavel, a fim de garantir a reutilizacdo desses
dados pela Administracao nas hipéteses previstas na LGPD.

15.3.11. O presente instrumento estd sujeito a ser alterado nos procedimentos pertinentes ao tratamento de dados pessoais, quando indicado pela
autoridade competente, em especial a ANPD por meio de opiniGes técnicas ou recomendagdes, editadas na forma da LGPD;

15.3.12. Os contratos e convénios de que trata o § 1° do art. 26 da LGPD deverdo ser comunicados a autoridade nacional.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

FLAVIA MONICI LIMA MOURA

Chefe de Divisdo
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&'- Assinou eletronicamente em 16/04/2026 as 17:33:33.

RENATA DA SILVA TEIXEIRA

Supervisora

b
&i Assinou eletronicamente em 16/04/2026 as 17:36:03.

ERICO BEIJAMIN SIMOES ROCHA

Supervisor

e
t“‘ Assinou eletronicamente em 16/04/2026 as 17:37:35.

MARIA DE LURDES MOURA ROCHA

Coordenadora de Subsisténcia

e
t“‘ Assinou eletronicamente em 16/04/2026 as 18:04:37.
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APENDICE I

DESCRICAO DOS ITENS A SEREM FORNECIDOS

Refeices tipo ""porcionadas™ - ALMOCO E JANTAR (Palacio do Planalto e Residéncias Oficialis)
COMPOSIC;AO MINIMA EXIGIDA A SER SERVIDA DIARIAMENTE

SALADAS

Alface e outros folhosos (variar os tipos) com tomate

Vegetal cozido

Saladas elaboradas com trés ingredientes ou mais (cereais, leguminosas, vegetais, frutas secas e oleaginosas,...)
TEMPEROS

Azeite extra virgem

Vinagre

Molhos para saladas, servidos separados (molho de soja, molho inglés, molho de limé&o,...)

Pimenta em conserva

Farinha de mandioca

ACOMPANHAMENTOS QUENTES

Arroz branco

Arroz branco elaborado ou integral

Feijdo (intercalados entre preto e carioca - simples e enriquecidos)

PRATOS PRINCIPAIS

01 Opcdo de carne bovina, suina ou visceras: alternadamente alcatra, miolo de alcatra, contra-filé, coxdo mole,
coxao duro, maminha, lagarto, musculo, paleta, fraldinha, cupim, rabada, costela bovina, figado bovino, pernil
suino, bisteca, costelinha suina, lombo e copa lombo, etc.

01 Opcdo de aves ou pescados: alternadamente coxa, sobrecoxa, filé de sobrecoxa, peito e filé de frango, peru e
chester (em datas comemorativas), posta ou filé de pescada amarela, badejo, tilapia, merluza, dourada, bacalhau
(em datas comemorativas), etc.

Todas as sextas-feiras, a Contratada devera servir alternadamente pratos como feijoada, cozido a
brasileira, rabada, costela, dobradinha, cassoulet, entre outros.

*GUARNICOES

02 Opcdes de legumes refogados, sauté, cozidos

01 Opcao de preparacdo a base de farinhas, quiches, suflés, tortas, massas, purés, cremes, gratinados, frituras e
etc.

SOBREMESAS
01 Opcao de doce

01 Opcao de fruta
SUCOS
01 Opcéo de Suco ou Refrigerante
(*) As guarnicGes devem acompanhar os pratos principais na elaboragdo do cardapio;



Composicédo Refei¢cbes Porcionadas (almoco e jantar)

Ingredientes Medida caseira
Salada 1 porcéo de cada
Arroz 1 porgéo
Feijao 1 porgéo
Guarnicao 1 porcdo de cada
Sobremesa ou fruta 1 porc¢éo ou unidade

Prato principal 5.5.14)

Refrigerante ou Suco 1 unidade ou porgéo

Composicdo Lanches de Servico (café da manha e café noturno)

1 porcéo (vide subitem do TR

Quantidade per capita
total

2509
3504
180 ¢
120 g

(100 g de sobremesa) ou
(unidade ou porcao média -
180 g de fruta)

200 g /250 g/ 300 g/ 350g
310 ml / 300 ml

Composicéo dos lanches de servigo***

ITENS
*Café com e sem acucar
*Leite esterilizado integral
*Achocolatado em pé
*AcUcar em saché

*Suco a ser elaborado com frutas “in natura” e/ou com
polpa de frutas integral de 12 qualidade sem agUcar
*logurte natural / integral ou desnatado

Pao francés** e pao especial (rosca, croissant, brioche,
bolo, pdo careca, pdo de batata, pdo de cenoura, etc) uma
unidade de cada

*Manteiga em saché

*Presunto magro ou peito de peru ou blanquet de frango
ou mortadela

*Queijo (minas frescal, prato ou mucarela)
*Fruta nacional

(*) obrigatoriamente;
(**) diariamente intercalando com o péo especial;

Porcdes / Per capita
50 ml
200 ml
209
59
200 ml

100 ml
100 g

109
309

3049
120 g

(***) disponibilizacéo de copos descartéveis, guardanapos folha dupla medindo 23x23

cm e mexedores descartaveis para café e suco.



Composicédo Lanche Padréo I

LANCHE PADRAO |
Sanduiche composto por:

Pao para hamburguer
Hamburguer de 12 qualidade (2 unidades)
Queijo mucarela ou prato

Misto frio (pdo de forma, presunto de peru e queijo
mugarela ou prato)

Fruta

Bombom ou barra de cereal
Refrigerante lata

Agua mineral sem gas (copo)

Composicdo Lanche Padréo 11

LANCHE PADRAO II
Mini bolo industrializado ou porcao de biscoito

Suco de frutas sabores diversos (caixinha) ou
bebida lactea achocolatada

Agua mineral sem gas (copo)
Bombom ou barra de cereal

Composicdo Lanche Especial (Coffee Break)

LANCHE ESPECIAL

Porcdes / Per capita

80¢g
120 g
309¢

100 g

120 g
209
310 ml
200 ml

Porcdes / Per capita
409/24 ¢

200 ml

200 ml
209

ltem Quantidqde / Per
capita
Pao de queijo tipo coquetel 03
Biscoito de queijo 03
Cereais integrais 15
Mel 05
Geléia dietética 05
Geléia normal 05
Acucar em saché 02
Adocante em saché 02
Cha em saché (3 sabores) 01
Café 50
Leite esterilizado integral 150
Achocolatado em po 30
logurte 100

Medida Manhd | Tarde

unidades X X
unidades X X
gramas X
mi X
gramas X X
gramas X X
saché X X
saché X X
saché X X
mi X X
mi X
gramas X
mi X



Manteiga em saché 01 saché X X
Requeijao comum 05 gramas X X
Requeijao light 05 gramas X X
Frutas laminadas ou salada
de frutas (05 tipos) 150 gramas X X
*Queijos diversos (03 tipos) 60 gramas X X
**Erios diversos (03 tipos) 60 gramas X X
***Cesta de mini pées
variados (03 tipos) >0 gramas X X
Agua quente 200 ml X X
Agua gelada com gés 200 ml X X
Agua gelada sem gés 200 ml X X
1 a
Refr_lgerante normal lata (1 310 mi X
qualidade)
- . A
Refr_lgerante diet lata (1 310 ml X
qualidade)
Suco natural e/ou da polpa 300 mi X X
de fruta
Salgados assados e fritos 06 unidades X

tipo coquetel
Bombons finos 40 gramas X
(*) Mucarela, prato, queijo minas frescal, minas padréo, ricota;

(**) Presunto sem capa de gordura, blanquet de peru, blanquet de frango, peito de peru
defumado, salaminho, lombo canadense;

(***) Francés, integral, croissant, brioche, leite, australiano, manteiga, sirio, milho,
etc.

LANCHE ESPECIAL - adicionais (maximo de 03 op¢Ges dentre os itens) por
lanche especial
Quantidade /

Item Ingredientes P : Medida
er capita
1 [Torradas diversas 03 unidades
2 Rosquinhas finas doces 02 unidades
3 I\_/Iml sanduiches naturais diversos sabores (02 02 unidades
tipos)
Sanduiches de pao de metro diversos sabores (02
4 80 gramas
tipos)
5 |Bolos diversos (02 tipos) 80 gramas
6 [Tortas salgadas (02 tipos) 120 gramas
7 [Tortas doces (02 tipos) 100 gramas
8 |Petit four (salgado e doce) e amanteigados 06 unidades
9 Pastas variadas (queijos, berinjela, ervas finas) - 30 gramas

minimo 2 tipos



Composicédo Refeicdo Especial Transportada

Ingredientes Medida Caseira Quantidade
Salada simples (folhagem a vontade) 2 porgOes 50¢
Salada composta 2 porgoes 50¢
Arroz branco 1 porcao 804¢g
Arroz elaborado ou integral 1 porgéo 80¢
Feijdo 1 porgéo 120 g
Guarnicdo 1 1 porgéo 50¢
Guarnicdo 2 1 porgéo 50¢
Guarnicdo 3 1 porgéo 50¢
Prato principal 1 porgéo 200 ¢
*Dieta (proteina branca) 1 porgéo 100 g
Frutas 1 porcao 150 g
Sobremesa elaborada 1 porgéo 100 g
**Suco ou refrigerante 1 jarra ou lata 350 mi/310 ml

(*) Opcéo diaria de dieta hipossddica e hipolipidica: filé de frango ou filé de pescado
preparado com temperos naturais (cebola, alho, cheiro verde, ervas finas, etc) e com
pouca gordura.

(**) Fornecimento de suco de polpa de fruta/propria fruta, além de sucos
industrializados (lata) ou refrigerantes em lata que seja marca de 12 qualidade.



APENDICE II

INDICE DE MEDICAO DE RESULTADO (IMR)

Os valores devidos por indice de Medicdo de Resultado (IMR), deverdo ser
glosados dos pagamentos das faturas ou cobrados por meio de emissdo de Guia de
Recolhimento da Unido-GRU quando a Contratada, sem prejuizo das sanc¢des cabiveis,
ndo produzir os resultados, deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade minima
exigida os servigos contratados, cujo prazo para pagamento sera de 10 (dez) dias Uteis.

A apuracao sera realizada pelo Fiscal do Contrato em relatorio préprio.

Como critério de aferigio de resultados, serdo adotados os indices de Medic&o de
Resultado (IMR) e os correspondentes critérios de mensuracao, conforme tabelas abaixo:

ITEM

10
11

12

13

14

Indice de Medic&o de Resultado
DESCRICAO

Comprometer a qualidade dos servicos a serem executados por
insuficiéncia de méo de obra, por vez.

Reutilizar géneros preparados e ndo servidos em cardapio de dia
subsequente, por dia.

Utilizar as dependéncias da Contratante para fins diversos do objeto
Contrato de prestacdo de servicos, por vez.

Presenca de géneros alimenticios com prazo de validade vencido,
por vez.

Atrasar, sem justificativa, os inicios dos servicos objeto do
Contrato, por dia.

Descumprir os horarios fixados nesse TR para funcionamento do
Restaurante, por vez.

Alterar o cardapio fora do prazo ou sem anuéncia do Gestor do
Contrato, por vez.

Manter funcionario sem qualificacdo para executar os servicos
contratados, por empregado e por dia.

Procedimento inadequado na manipulacdo de alimentos.
Acondicionamento de refeicdes em recipiente inadequado, por vez.

Preparo e distribuicdo inadequada dos alimentos (higienizacao,
cozimento, refrigeracéo,...), por vez.

DEIXAR DE
Manter nutricionista nas dependéncias da Contratante, por dia.
Providenciar a limpeza, higienizacdo, desinfeccdo e imunizacgéo das
areas e instalacdes utilizadas, apés a notificacdo do 6rgéo
fiscalizador e no prazo que foi fixado, por vez.
Disponibilizar no local de execugédo dos servigos empregado

qualificado (preposto) para responder perante a Contratante, por
vez.

GRAU

S R



15

16

17

18

19

20
21

22

23

24

25

26
27
28

29

30

31
32

Substituir empregado que se conduza de modo inconveniente ou
incompativel com as atribuicGes, por empregado e por dia.

Repor os utensilios e materiais utilizados ao atendimento aos
usuarios, sempre que solicitado e/ou necessario, em tempo habil,
por dia.

Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos
considerados improprios para 0 consumo, por dia.

Remover do local de preparacéo e dos refrigeradores os alimentos
preparados e néo servidos, por dia.

Prestar a manutencéo aos equipamentos no prazo de até 48 horas,
contado da detecgéo do defeito, ou comunicar ao setor fiscalizador
do contrato as raz6es que impossibilitaram a realiza¢do do reparo no
prazo estipulado, por item e por dia.

Manter documentacéo legal, por vez.
Remover o lixo, por dia.

Cumprir horério de funcionamento da unidade, determinado pelo
orgao fiscalizador, por vez.

Disponibilizar quaisquer dos itens que compGe o atendimento dos
servigos (materiais e insumos), por vez.

Cumprir o cardapio aprovado, sem prévia autorizacdo do Gestor do
Contrato, por vez.

Responder, no prazo fixado, a solicitacdo ou requisi¢ao do
Fiscal/Gestor do Contrato, por vez.

Coletar amostra das preparac@es ou deixar de conserva-la, por dia.
Manter placas e etiquetas indicativas das preparacdes, por dia.
Providenciar treinamento para seus funcionarios.

PERMITIR

Presenca de empregado sem uniforme, mal apresentado ou descalco,
por empregado e por dia.

A presenca de empregado com carteira de salde desatualizada, por
empregado e por vez.

PESQUISA DE SATISFACAO
Pesquisa com resultado médio igual a 3, por item.
Pesquisa com resultado médio menor que 3, por item.

WINBADN
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CORRESPONDENCIA

R$ 50,00

R$ 70,00

R$ 100,00

R$ 200,00

R$ 1.000,00
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Processo n° 00088.000149/2026-13

PRESIDENCIA DA REPUBLICA
Coordenagdo de Obras e Servigos de Engenharia

Brasilia, 10 de margo de 2026.

RELATORIO DE VALOR DE REFERENCIA 001/2025 (RVR)

Conforme Instru¢ido Normativa SPU/MGI n° 98, de 6 de marco de 2025
Processo SEI n° 00088.000149/2026-13

1. Identificacado do Demandante
¢ Orgio: Presidéncia da Reptblica — Casa Civil
e Unidade Gestora: Secretaria de Administragdo — PR

¢ Responsavel Solicitante: Diretoria de Recursos Logisticos — Coordenacao de Subsisténcia

2. Objetivo e Finalidade da Avaliagao
Apurar o valor de referéncia mensal e anual para fins de cessao onerosa de espago publico destinado a

operacdo de restaurante de servico no Anexo IV do Palacio do Planalto, para apoio a distribuicao de
refeigcdes transportadas.

3. Caracterizacao do Imovel
e RIP: 9701 15950.500-5
e Endereco: Av. N2 Norte — Anexo IV do Palacio do Planalto, Zona Civica Administrativa, Brasilia/DF
e CEP: 70150-900
e Area Avaliada (Restaurante): 92,78 m?
e Cartorio: 2° Oficio de Registro de Imoveis do DF — Matricula n° 00006175
e Propriedade: Unido (Administra¢do Publica Federal Direta)
e Padrao de Construcio: Regular
e Conservagiao: Regular
e Idade Aparente: Acima de 20 anos

e Uso: Publico institucional, com destinacao de apoio logistico e alimentar

4. Metodologia Avaliatoria

Adotou-se o Relatério de Valor de Referéncia (RVR) nos termos do art. 17 da IN SPU/MGI n° 98/2025,



por tratar-se de cessdo onerosa ndo exclusiva, sem finalidade lucrativa ampla, em espaco de uso institucional
controlado.

e Método: Comparativo de mercado com situagdo paradigma, usando anélise estatistica da base da SPU
(SisDEA).
5. Fundamentaciao Técnica e Memoria de Calculo

O valor apurado tem como base o percentil inferior da amostra estatistica do SisDEA, o qual representa os
valores requeridos de aluguel, nao os valores efetivamente pactuados, que sao inferiores.

Valor minimo estimado (base SisDEA):

e Valor mensal: RS 1.439,95
e Area cedida: 92,78 m?

e Valor unitario: RS 15,52/m?/més
Valor anual estimado:

e R$ 1.439,95 x 12 =R$ 17.279,40

Calculos detalhados no Laudo de Avaliacdo de Imadvel (7398536)

6. Resultado da Avaliacio

¢ Valor de Referéncia Mensal da Cessdo Onerosa:
RS 1.439,95 (mil quatrocentos e trinta € nove reais € noventa e cinco centavos)

e Valor de Referéncia Anual da Cessao Onerosa:
RS 17.279,40 (dezessete mil duzentos e setenta e nove reais e quarenta centavos)

7. Pressupostos, Ressalvas e Fatores Limitantes

e A avaliacdo foi elaborada com base em dados estatisticos ¢ comparativos publicos, conforme
autorizado pela IN SPU/MGI n° 98/2025, art. 17, §1°.

e A cessdo em andlise esta circunscrita a espago interno com uso exclusivamente institucional, o que
limita o valor de mercado usual.

e O valor adotado representa o limite prudencial inferior dos referenciais disponiveis, evitando super
avaliacdes sem base negocial.

8. Responsabilidade Técnica

Douglas Moreira Merechia
Engenheiro Civil - CREA/DF 15556-D
Servidor Publico Federal — Presidéncia da Republica
Responsavel Técnico pela Avaliagao



Documento assinado eletronicamente por Douglas Moreira Merechia, Engenheiro(a), em 10/03/2026,
|és 12:06, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no § 3° do art. 4°, do Decreto n® 10.543,
/ de 13 de novembro de 2020.

1
Ei" '#-ﬁ_::- A autenticidade do documento pode ser conferida informando o cédigo verificador 7400393 e o codigo
i =R CRC CEEE7848 no site:
i https://protocolo.presidencia.gov.br/controlador_externo.php?
L% acao=documento_conferir&id orgao_acesso_externo=0

Referéncia: Processo n° 00088.000149/2026-13 SEI n°® 7400393



SisDea

Relatdrios Estatisticos — Regressdo Linear

1) INFORMAGOES BASICAS:
Autor: Douglas Moreira Merechia
Modelo: Avaliacdo de iméveis
Data do modelo: quarta-feira, 9 de julho de 2025
Tipologia: Lojas

2) INFORMACOES COMPLEMENTARES:

Varidveis e dados do modelo Quant.
Total de variaveis: 3
Variaveis utilizadas no modelo: 2
Total de dados: 31
Dados utilizados no modelo: 31

3) DESCRICAO DAS VARIAVEIS:

Nome Tipo Classificagdao Descri¢cdo da varavel Habilitada
Local (endereco) Texto Texto Enderego completo do imével Sim

Area util (m?) Numérica Quantitativa Area total do imdvel medida em m? Sim
Valor / (mésxm?)  Numérica Dependente Valor total do imdvel dividido pela Area total Nado
unitario (RS) (m?)

Valor / més (RS) Numérica Dependente Valor total do imével Sim

4) ESTATISTICAS DESCRITIVAS:

Nome da variavel Valor Minimo Valor Maximo Amplitude Valor Médio
Area til (m?) 204,00 6.400,00 6.196,00 1.333,91
Valor / més (RS) 3.200,00 120.000,00 116.800,00 24.891,29

5) COEFICIENTES DE CORRELAGAO, DETERMINAGAO E ESTATISTICA F:

Estatisticas do modelo Estatistica

Coeficiente de correlagdo: 0,7989801 / 0,6402388
Coeficiente de determinacdo: 0,6383691
Fisher - Snedecor: 51,19
Significancia do modelo (%): 0,00

6) NORMALIDADE DOS RESIDUOS:

Distribuigao dos residuos Curva Normal  Modelo
Residuos situados entre -1 e + 16 68% 70%

SisDEA Home — Versao 1.60
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SisDea

Relatdrios Estatisticos — Regressdo Linear

Residuos situados entre -1,64c e + 1,64 90% 90%
Residuos situados entre -1,96c e + 1,966 95% 90%
7) OUTLIERS DO MODELO DE REGRESSAO:
Quantidade de outliers: 3
% de outliers: 9,68%
8) ANALISE DA VARIANCIA:
Fonte de variagao Soma dos Graus de Quadrado F
Quadrados Liberdade Médio
Explicada 15,621 1 15,621 51,192
Nao Explicada 8,849 29 0,305
Total 24,471 30
9) EQUAGAO DE REGRESSAO:
| In (valor / més (R$)) = +10,62872475 -620,3018506 / Area titil (m?)
° FUNCAO ESTIMATIVA (moda):
|Va|or / més (RS) = +30441,86051 * e”( -620,3018506 / Area util (m?))
. FUNCAO ESTIMATIVA (mediana):
|Va|or / més (RS) = +41304,41823 * e/(-620,3018506 / Area util (m?))
. FUNCAO ESTIMATIVA (média):
|Va|or / més (RS) = +48112,63785 * e/ -620,3018506 / Area util (m?))
10) TESTES DE HIPOTESES (significancia dos regressores):
Variaveis Transf. t Obs. Sig.(%)
Area til (m?) 1/x 7,15 0,00
Valor / més (RS) In(y) 66,96 0,00
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SisDea

Relatdrios Estatisticos — Regressdo Linear

11) CORRELAC()ES PARCIAIS ISOLADAS:
Variavel Alias x1 y
Area util (m?) x1 0,00 | -0,80
Valor / més (RS) y -0,80 | 0,00
12) CORRELAC@ES PARCIAIS INFLUENCIA:
Variavel Alias x1 y
Area util (m?) x1 0,00 | 0,80
Valor / més (RS) y 0,80 | 0,00
13) TABELA DE RESIDUOS DA REGRESSAO E DISTANCIA DE COOK
Dado Observado | Estimado | Residuo | Residuo (%) | Residuo / DP | DCook
1 9,47 10,35 -0,88 -9,2933% -1,593633 0,08002200
2 8,29 9,48 -1,19 -14,2990% -2,146919 0,09103900
3 8,07 8,04 0,03 0,3317% 0,048465 0,00041500
4 8,78 9,27 -0,49 -5,5681% -0,884960 0,02008900
5 9,62 9,94 -0,32 -3,3663% -0,585974 0,00640300
6 11,70 10,53 1,16 9,9480% 2,106146 0,18592700
7 11,24 10,47 0,76 6,7987% 1,383167 0,07309400
8 8,29 7,59 0,71 8,5124% 1,278085 0,59798400
9 10,31 10,20 0,11 1,0194% 0,190245 0,00091200
10 9,55 9,50 0,05 0,5046% 0,087200 0,00014800
11 8,78 8,15 0,63 7,1990% 1,144162 0,19704700
12 11,00 10,35 0,65 5,8995% 1,174981 0,04350100
13 9,10 9,66 -0,55 -6,0903% -1,003835 0,01760600
14 8,99 9,22 -0,23 -2,5901% -0,421386 0,00488800
15 9,05 9,25 -0,20 -2,2376% -0,366497 0,00353700
16 9,62 9,83 -0,22 -2,2636% -0,394024 0,00272100
17 10,31 10,22 0,09 0,9095% 0,169735 0,00073800
18 10,13 10,43 -0,30 -2,9758% -0,545522 0,01055400
19 10,31 10,20 0,11 1,0194% 0,190245 0,00091200
20 10,40 10,19 0,21 2,0530% 0,386681 0,00370000
21 9,68 9,75 -0,08 -0,7789% -0,136454 0,00032100
22 9,62 9,64 -0,03 -0,2944% -0,051254 0,00004600
23 10,31 10,20 0,10 1,0134% 0,189115 0,00090200
24 9,55 9,34 0,21 2,2037% 0,380850 0,00338800
25 10,13 10,01 0,12 1,1673% 0,213988 0,00090800
26 10,80 10,38 0,42 3,8795% 0,758451 0,01892600
27 8,29 9,73 -1,44 -17,3098% -2,598977 0,11636900
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SisDea

Relatdrios Estatisticos — Regressdo Linear

28 10,31 10,20 0,10 1,0134% 0,189115 0,00090200
29 9,62 9,61 0,01 0,1111% 0,019336 0,00000700
30 10,31 10,19 0,12 1,1961% 0,223207 0,00122400
31 10,40 10,07 0,33 3,1658% 0,596264 0,00757800
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SisDea

Relatdrios Estatisticos — Regressdo Linear

14) TABELA DE FUNDAMENTACAO - NBR 14653-2
Item | Descricao Grau lll Grau ll Grau | Pontos
obtidos
1 Caracterizagdo do imével | Completa quanto a Completa quantoas [ Adogdo de situacdo
avaliando todas as varidveis variaveis utilizadas no | paradigma
analisadas modelo
2 Quantidade minimade |6 (k+1), ondek é o 4 (k+1), onde k é o 3 (k+1), onde k é o 3
dados de mercado, nimero de varidveis | nUmero de varidveis | nimero de varidveis
efetivamente utilizados | independentes independentes independentes
3 Identificagdo dos dados | Apresentacdo de Apresentacdo de Apresentacdo de
de mercado informagdes relativas a | informagdes relativas a | informagdes relativas
todos os dados e todos os dados e aos dados e varidveis
variaveis analisados na | varidveis analisados na | efetivamente
modelagem, com foto | modelagem utilizados no modelo
e caracteristicas
conferidas pelo autor
do laudo
4 Extrapolacdo N3do admitida Admitida para apenas | Admitida, desde que:
uma varidvel, desde a) as medidas das
que: a) as medidas das | caracteristicas do
caracteristicas do imdvel avaliando ndo
imével avaliando ndo | sejam superiores a 100
sejam superiores a % do limite amostral
100% do limite superior, nem
amostral superior, inferiores a metade do
nem inferiores a limite amostral
metade do limite inferior; b) o valor
amostral inferior, b) o | estimado ndo
valor estimado nao ultrapasse 20 % do
ultrapasse 15% do valor calculado no
valor calculado no limite da fronteira
limite da fronteira amostral, para as
amostral, paraa referidas variaveis, de
referida variavel per si e
simultaneamente, e
em mddulo
5 Nivel de significancia 10% 20% 30% 3
(somatdrio do valor das
duas caudas) maximo
para a rejei¢do da
hipétese nula de cada
regressor (teste bicaudal)
6 Nivel de significancia 1% 2% 5% 3
maximo admitido para a
rejeicdo da hipdtese nula
do modelo através do
teste F de Snedecor

SisDEA Home — Versao 1.60

www.pellisistemas.com.br| www.pellisistemas.com.br/wiki




SisDea

Relatdrios Estatisticos — Regressdo Linear

15) GRAFICOS DE ADERENCIA E DE RESIDUOS DA REGRESSAO:

Estimado

Residuos | DP

Aderéncia Observado x Estimado - Regressdo Linear na forma direta
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SisDea

Relatorios Estatisticos

— Regressao Linear

16) GRAFICOS DE ELASTICIDADE DA FUNGAO NO PONTO MEDIO:

Estimativa piArea atil (m3)

35.000

30000

ra 2
= th
= L |
= L=
= [=]
;

Valores E stinmados
e
n
Lo}
Lo}
[ ===]

10.000 4 -

S5.000 F f--+----1

T ™ T : ; T T : T T T T L | ™
500 1.000 1.500 2000 2.500 3000 3500 £.000 4500 5.000 5.500 5.000
Area atil (m3)

SisDEA Home — Versao 1.60

www.pellisistemas.com.br| www.pellisistemas.com.br/wiki




SisDea

Relatdrios Estatisticos — Regressdo Linear

17) TABELA DE DADOS - AMOSTRA:
ID | Desabil Local (enderego)
itado

1 SCRN 502 Bloco B

2 SCS Quadra 04 Bloco A
Lote 230

3 CRS 510

4 SCS Quadra 04 Bloco A
Lote 94

5 SCS Quadra 3

6 SCS Quadra 4

7 SCS Quadra 2 SCS QD
02 BL C PREDIO
INTEIRO - EDIFICIO
VITORIA

8 SCLRN 706 Bloco A

9 CRS 514 Bloco B

10 SCLRN 710 Bloco H

11 SCRN 708/709 Bloco E

12 SCRN 502 Bloco B

13 SCS Quadra 03 Bloco A
Lote 210

14 SCRN 714/715 Bloco D

15 CRS 515

16 SCS Quadra 02 Bloco C
Lote 34/35

17 CRS 514 Bloco B

18 SCS Quadra, 3 - Asa Sul

19 CRS 514 Bloco B

20 SCIA Quadra 8
Conjunto 10

21 SEPN - Asa Norte

22 SCS Quadra, 7

23 CRS 514 Bloco B

24 Scs Quadra 2 Bloco C
Lote 256/278

25 Scrn 708/709 Cl Bloco
B Lotes 02 A 10

26 SCRS 504 BLOCO B

27 SCS Quadra 4

28 CRS 514 Bloco B

29 SRTVS Qd. 701 Con. L,
Bl. 01 n2 38

30 SCRS 514 SALA 2

Variaveis Texto:
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SisDea

Relatdrios Estatisticos — Regressdo Linear

ANDARES
31 SCIA Setor Industrial

Variaveis Numéricas:

ID |Desabil| Areautil |Valor/(més | Valor/més
itado (m?) xm?) (RS)
unitario (RS)

1 2.250,00 5,78 13.000,00
2 540,00 7,41 4.000,00
3 240,00 13,33 3.200,00
4 456,00 14,25 6.500,00
5 900,00 16,67 15.000,00
6 6.400,00 18,75 120.000,00
7 4.020,00 18,91 76.000,00
8 204,00 19,61 4.000,00
9 1.460,00 20,55 30.000,00
10 548,90 25,51 14.000,00
11 250,00 26,00 6.500,00
12 2.250,00 26,67| 60.000,00
13 640,00 14,06 9.000,00
14 440,32 18,17 8.000,00
15 450,00 18,89 8.500,00
16 780,00 19,23| 15.000,00
17 1.500,00 20,00 30.000,00
18 3.090,00 8,09 25.000,00
19 1.460,00 20,55 30.000,00
20 1.416,00 23,31 33.000,00
21 708,00 22,53 15.950,00
22 630,00 23,81 15.000,00
23 1.461,00 20,53 29.990,00
24 480,00 29,17 14.000,00
25 1.000,00 25,001 25.000,00
26 2.500,00 19,60 49.000,00
27 690,00 5,80 4.000,00
28 1.461,00 20,53| 29.990,00
29 606,00 24,75| 15.000,00
30 1.400,00 21,43| 30.000,00
31 1.120,00 29,46| 33.000,00

18) ESTIMATIVAS DE VALORES:

SisDEA Home — Versao 1.60

www.pellisistemas.com.br| www.pellisistemas.com.br/wiki




SisDea

Relatdrios Estatisticos — Regressdo Linear

Imovel avaliando 1:

Estimativa Moda Mediana Média Amplitude Grau de Precisao
Valor Minimo 11.869,86 16.105,37 18.760,02 12,26%
Valor Médio 13.529,20 18.356,81 21.382,57 - Il
Valor Maximo 15.420,50 20.922,99 24.371,74 13,98%
Dados do imdvel avaliando:
Variavel Contetdo Extrapolacdo

Local (enderego)

Restaurante comercial no

Anexo IV da PR

Area util (m?)

764,89

Nao
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@ Compras.gov.or UASG 110001

SECRETARIA DE ADMINISTRACAO

Estudo Técnico Preliminar 200/2025

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 00088000532202591

2. Descricao da necessidade

2.1. Trata-se de contratacdo de empresa especializada em preparo, transporte e fornecimento de refei¢des tipo "porcionadas" (almogo e jantar), lanches
de servico (café da manha e café noturno), lanches padrao (I e II), lanche especial (Coffee Break) e refeicao especial transportada;

2.2. Os servicos serdo prestados nas dependéncias do Palacio do Planalto, no anexo IV (restaurante servico) e demais anexos, nas Residéncias Oficiais
(Palacio da Alvorada, Palacio do Jaburu e Granja do Torto) ou em Orgéos dentro do dmbito da Presidéncia da Repiiblica, de acordo com a solicitacdo da
Contratante;

2.3. A contratagdo visa atender os servidores da Presidéncia da Reptiblica e Vice-Presidéncia em expediente normal de servigo, e também aqueles
que desempenham suas fun¢des em escala de plantdo, em dias tteis e ndo uteis e em hordrios diversos, além dos convidados quando da realizacdo
de reunides ou eventos extraordindrios, respeitando-se as quantidades estimadas e o custo dos servicos a serem praticados;

2.4. Esse documento visa embasar o Termo de Referéncia, conforme previsto na Lei 14.133/2021, art. 6°, inciso XX e sua estrutura estd em consonancia
com a Instrucdo Normativa 05/2017 SEGES/MPOG, art. 24 e a previsdo de contratagdo estd de acordo com os planejamentos da Presidéncia da
Republica;

2.5. A natureza do objeto se enquadra na classificagdo de servigos comuns, nos termos do inciso XIII, do art. 6° da Lei 14.133/2021;
2.6. Os servicos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do Decreto n.° 9.507/18, constituindo-se em atividades materiais acessorias,
instrumentais ou complementares a area de competéncia legal do o6rgdo licitante, ndo inerentes as categorias funcionais abrangidas por seu

respectivo plano de cargos;

2.7. A contratacao adotara como regime de execugdo a empreitada por preco global.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Coordenacdo de Subsisténcia Maria de Lurdes Moura Rocha
Divisdo de Administracdo de Restaurante Flavia Monici Lima Moura

4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao

4.1. As empresas licitantes terdo que dispor de uma central de producdo de alimentacdo, compativel com o volume de fabricagcdo dos alimentos, para
atendimento ao preparo das refei¢des e posterior expedi¢do dos servicos aos locais informados pela Contratante;

4.2. A Presidéncia da Republica disponibilizara, através de cessdo onerosa, drea situada na Ala “B” do Anexo IV ao Pal4cio do Planalto (restaurante
servico), para apoio a distribuigdo das refei¢des, ao custo mensal de R$ 1.439,95 (um mil, quatrocentos e trinta e nove reais e noventa e cinco centavos) -
A parcela onerosa pela utilizacdo mensal da area foi calculada considerando a avaliagdo do valor do espaco a ser cedido, com elaboragdo do Relatério de
Valor de Referéncia, conforme o que prevé a Instru¢gdo Normativa SPU/MGI n° 98, de 6 de marco de 2025. Nao havera cessdo onerosa dos refeitérios
/ranchos localizados nas Residéncias Oficiais (Palacio da Alvorada, Palacio do Jaburu e Granja do Torto);
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® Exploracdo de restaurante servico, em dias tteis e ndo tteis, no hordrio de 06:00 horas as 22:30 horas, no qual serdo servidas refeicdes tipo
"porcionadas" (almoco e jantar) e lanches de servico (café da manha e café noturno), no Palacio do Planalto e nas Residéncias Oficias;
Exploracgdo de servigos de lanches padrao I e I1, em dias tteis e ndo uteis;
Exploracdo de servigos de lanche especial (Coffee Break), em dias uteis e ndo tteis;
Exploracgdo de servigos de refeicdo especial transportada, em dias tteis e ndo titeis;

4.3. As especificagOes técnicas visam atender aos requisitos de operacionalizacdo do fornecimento de refeicoes e as recomendagdes/exigéncias
legais, relacionadas a alimentacdo, especialmente aquelas advindas da ANVISA. Os critérios de sustentabilidade pautam-se também em recomendacdes
legais, especialmente aquelas referentes ao descarte de restos alimentares;

4.4. Quanto a segurancga alimentar a Contratada deverd fornecer alimentos preparados dentro dos padrdes higiénico-sanitarios, exigidos em normas
de industrializagdo e preparagdo de alimentos;

4.5. Empregar, na execucdo dos servigos, pessoal devidamente qualificado, com experiéncia comprovada na atividade a ser executada e maior
idade, reservando-se a Contratante o direito de impugnar, a qualquer tempo, aqueles que, a seu juizo, ndo preencham os requisitos exigiveis para o
desempenho dos servicos;

4.6. A empresa deverd manter nas dependéncias da PR (Palacio do Planalto e Residéncias Oficiais), funcionarios em niimeros suficientes para a limpeza
e higienizacdo das areas, organizacdo das mesas e do refeitdrio em geral, recebimento, porcionamento e realizacdo da reposicdo dos alimentos e dos
materiais necessarios, e para o recebimento e realizacdo da bilhetagem dos vales-refeices;

4.7. A empresa devera manter nutricionista em tempo integral no restaurante servico (Palacio do Planalto). Para o atendimento desse item, considerando-
se o amplo periodo de funcionamento do restaurante servico, é necessario que se disponha, diariamente, de no minimo 02 (duas) nutricionistas (em
escala de revezamento de turnos matutino e vespertino). As nutricionistas do restaurante ndo poderdo sobrepor suas fun¢des com a de preposto;

4.8. A prestagdo dos servicos de refeicdes deve atender plenamente ao disposto na Portaria de alimentagdo vigente da Presidéncia da Republica;

4.9. As prestacdes de servicos dependem da utilizagdo da area a ser cedida pela Presidéncia da Republica para apoio a distribuicdo das refei¢des. Desse
modo, ndo ha como licitar por item, j& que ndo se comporta multiplas empresas na prestacdo desses servi¢os em um dnico restaurante;

4.10. Pela utilizacao do espaco sera cobrada taxa mensal de ocupacdo da érea utilizada, além de taxas de 4gua/esgoto, energia elétrica e gas a granel se
fizer necessario;

4.11. A Contratada devera realizar o servico objeto da contratacdo de forma completa, com atendimento de todos os requisitos, sem que haja a
descontinuidade nem necessidade da Presidéncia realizar quaisquer contrata¢des adicionais;

4.12. Os profissionais que compordo o quadro fixo da Contratada deverao ter perfil e competéncias compativeis com as tarefas que lhe serdo atribuidas,
de modo que garantam o andamento da prestacdo dos servigos conforme o cronograma e a metodologia a serem firmados com a empresa e validados
pela fiscalizagdo contratual;

4.13. A prestacdo dos servigos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da Contratada com a Presidéncia da Republica, vedando-se qualquer
relacdo entre estes que caracterize pessoalidade e subordinacdo direta;

4.14. A Contratada devera estar apta a comprovar que atende aos requisitos minimos de habilitagdo econémico-financeira, juridica e técnico-operacional
previstos no Edital, bem como deve manter-se habilitada durante toda a execucdo dos servigos;

4.15. A presente contratacdo sera realizada por meio de processo licitatério, na modalidade Pregédo Eletronico, por se tratar de um servico continuado,
caracterizado como comum, cujo critério de julgamento serd o menor preco;

4.16. Serd admitida a participacdo de consércios e cooperativas neste certame;

4.17. Sera responsabilidade da empresa o recolhimento dos residuos orgéanicos do local, bem como a limpeza interna geral do local e devera ser
observada a destinacdo deste residuo segundo as normas ambientais vigentes;

4.18. A contratacdo de pessoa juridica especializada no fornecimento dos servicos especificados, deve cumprir com as normas e regulamentos no que
couber a contratacdo, tais como:

a) Desenvolver as atividades relacionadas aos servigos e seu gerenciamento nas dependéncias do 6rgao;

b) Possuir experiéncia comprovada e compativel ao objeto desta contratacdo;

c) Possuir contrato social devidamente registrado na junta comercial competente;

d) Possuir garantia contratual, conforme disciplina IN SEGES n° 5/2017;

e) Possuir pleno conhecimento das condigdes necessdrias para a prestacao do servigo, previamente a celebracdo do contrato.

4.19. A Contratada sera responsavel pela dedetizacdo periddica, conforme determinada pela cedente, nos locais cedidos e limpezas das caixas de gordura
e esgoto (areas internas e externas do restaurante servigo e ranchos/refeitérios - Residéncias Oficiais);

2de 10



4.20. Manter sede, filial ou escritério em Brasilia — Distrito Federal, no qual serd prestado o servico com capacidade operacional para receber e
solucionar qualquer demanda da PR, bem como realizar todos os procedimentos pertinentes a selecdo, treinamento, admissdo e demissdao dos
empregados.

5. Levantamento de Mercado

5.1. A anélise de mercado identificou que a contratacdo em tela ndo é comumente objeto de licitagdes no dmbito da Administracdo Publica;
5.2. Dos cendrios procurados, nenhum deles é tdo mais vantajoso e pratico quanto a contratagdo dos servicos transportados;

5.3. Mediante andlise das solu¢des disponiveis no mercado, a contratacdo devera ocorrer por meio de cessdo onerosa de uso de espago publico, cuja
onerosidade se caracteriza pela cobranca de taxa proporcional a utilizacdo da area;

5.4. Para embasamento de precos dos servigos, objeto da contratagdo, foram realizadas pesquisas por consultas no Portal Nacional de Contratagoes
Publicas (PNCP) e por pesquisas de campo junto a fornecedores;

5.5. Devido a especificidade do objeto de contratacdo, obteve-se pesquisa satisfatéria no portal de contratagGes apenas para o item 5 - servico de lanche
especial (Coffee Break):

® Contrato n° 02/2025 - Escola Superior do Ministério Publico da Unido - ESMPU
® Contrato n° 13/2026 - Policia Civil do Distrito Federal - PCDF
® Contrato n° 06/2026 - Superintendéncia Regional da Receita Federal do Brasil na 1* Regido Fiscal

5.6. No que se refere as cotacdes solicitadas junto aos fornecedores, esclarecemos que a escolha considerou o perfil de atendimento dos servigos de
alimentagdo similar ao pleiteado;

5.7. Considerando que o servigo a ser contratado é peculiar a Presidéncia da Republica, por se tratar também de disponibilizacdo de refeicoes
transportadas as Residéncias Oficias e ao Paldcio do Planalto, obteve-se levantamento junto ao mercado através de pesquisas realizadas com
fornecedores:

Empresa - Federal Gourmet Conservacao e Servicos Gerais LTDA
Empresa - Hot Cozinha Industrial LTDA

Empresa - Mercado Auténtico LTDA

Empresa - Mosaico Alimentos e Servicos

5.8. Os valores referentes aos servicos da atual execucdo contratual, ndo foram utilizados para composicédo na andlise critica, considerando que mudancas
econdmicas e inflaciondrias ao longo do periodo podem ter alterado substancialmente os custos do servigo. Dessa forma, a utilizagdo desses valores
como referéncia para a estimativa da nova contratagdo poderia comprometer a fidedignidade da pesquisa de mercado. Assim, optou-se por desconsiderar
os valores da contratagdo atual como parametro principal, priorizando a obtencdo de precgos atualizados junto ao mercado.

6. Descricao da solucdao como um todo

6.1. A Contratada devera dispor, diariamente, de quantidade suficiente de mao de obra especializada e treinada para o preparo, transporte e distribuicao
das refei¢Ges durante todo o horario de funcionamento, bem como os demais itens estabelecidos neste Estudo e no Termo de Referéncia;

6.2. Todos os prestadores de servico deverdo usar uniforme adequados e serem devidamente identificados com crachd;
6.3. A Contratada devera disponibilizar nutricionista no Palacio do Planalto, em observancia da legislacdo que rege o assunto;

6.4. Os alimentos deverdo ser preparados dentro de padrdes higiénico-sanitarios adequados, de acordo com as normas de manipulagdo e preparacdo de
alimentos, compreendendo, dentre outras: a Resolugdo CNNPA n° 33, de 09/11/1977, da ANVISA; a Lei n° 8.078, de 11/09/1990 — CDC; a Resolugdo
RDC n° 216, de 15/09/2004, da ANVISA, que dispde sobre Regulamento Técnico de Boas Préaticas para Servigos de Alimentacgdo; e o Decreto n° 32.568,
de 09/12/2010, do Governo do Distrito Federal, que aprova a atualizacdo do Cédigo Sanitario do Distrito Federal e Cédigo de Defesa do Consumidor;

6.5. O produtos devem ser acondicionados em embalagens e temperatura adequadas respeitando todas as normas de seguranca alimentar da vigilancia
sanitaria;

6.6. O horério de funcionamento do restaurante, bem como a programacao bésica do cardapio, poderdo sofrer alteragdes de acordo com a necessidade
estabelecida pela Contratante, desde que previamente acordada entre as partes;
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6.7. Todos os géneros necessarios a preparacdo das refeicdes descritos nos cardapios (apéndice I do TR) deverdo estar disponiveis diariamente;

6.8. Os alimentos deverdo ser preparados no dia de sua distribui¢do, com 6tima apresentacdo e com base nas melhores condi¢des de higiene e técnicas
culindrias, devendo ser utilizados géneros alimenticios de primeira qualidade e de boa procedéncia;

6.9. Todos os utensilios necesséarios aos servigos, tais como pratos, copos e talheres, deverdo ser fornecidos pela Contratada, sendo permitido o uso de
descartaveis somente quando solicitado pelo cliente. Nédo serdo admitidos utensilios danificados;

6.10. A Contratada devera fornecer todos os materiais, méveis, equipamentos e utensilios, incluindo acessérios e componentes, necessarios a perfeita
execucdo dos servicos, os quais deverdo estar disponiveis na data prevista para o inicio do contrato. Todos deverdo ser de primeira qualidade e sujeitos a
aprovacao da Contratante, o qual observara as especificagdes de qualidade e condigoes de uso;

6.11. Todo equipamento elétrico que venha a ser utilizado pela Contratada devera ser de reduzido consumo de energia e munido de fiacdo elétrica de
tamanho suficiente para seu uso, devendo a relacdo de equipamentos ser encaminhada a gestdo do contrato para validacdo por parte da area de
manutengdo predial no que diz respeito a capacidade de carga elétrica no quadro;

6.12. Comunicar, por escrito, ao fiscal/gestor do contrato sobre qualquer equipamento que seré instalado nas dependéncias do restaurante, informando
suas respectivas capacidades (poténcia) a fim de promover uma avaliacdo comparativa com a rede elétrica da Presidéncia e seguranca para ambas;

6.13. As medidas impostas pelos 6rgdos de fiscalizagcdo serdo de responsabilidade da Contratada, exceto despesas de substitui¢des, remanejamentos ou
acréscimo de pontos elétricos e lampadas assim como de todos os dispositivos componentes das instalagoes hidraulicas e outras, os quais ficardo a cargo
da Presidéncia;

6.14. A Contratada deveré receber e devolver ao final do contrato as instalages do restaurante em perfeito estado de funcionamento, declarando esta
condigdo, em termo de vistoria proprio;

6.15. E expressamente proibida a comercializac¢do de bebidas alcoodlicas de qualquer natureza e de cigarros ou congéneres.

Refeicoes Tipo "Porcionadas" (almoco e jantar)

6.16. As refeicdes tipo "porcionadas" sdo exclusivamente para atendimento aos portadores de tiquete refeicdo fornecido pela Presidéncia da Reptiblica,
para uso no Restaurante Servico do Palacio do Planalto, e nas Residéncias Oficiais respeitando as demandas requisitadas, em conformidade com a
Portaria de Alimentacdo que estabelece diretrizes e regulamenta o fornecimento de refei¢oes na PR;

6.17. Devera ser disponibilizado um copo 300 ml de suco “cortesia” elaborado com frutas "in natura" e / ou polpas de frutas integrais de 1° qualidade
sem acucar, utilizando-se de 4gua mineral sem gés para o preparo, sabores diversos, no almoco e no jantar, com valor ja incluido no servigo;

6.18. Devera ser disponibilizada uma porgao de 100 g de sobremesa ou fruta, a critério da area demandante, tipo “cortesia” no almogo e no jantar, com
valor jé incluido no servigo;

6.19. Deverdo estar disponiveis preparagdes de café moido e torrado de 1* qualidade e leite com canela, acondicionados em garrafas térmicas, em mesa
especifica, sem 6nus adicional a Contratante ou ao usudrio, durante todo o horario de funcionamento do almoco e jantar;

6.20. Deverdo estar disponiveis copos descartaveis, guardanapos folha dupla, medindo 23 x 23 cm, sal, acicar e adogante em sachés, palitos de dente
embalados individualmente, azeite, vinagre, pimenta e molhos para saladas,. Estes materiais deverdo ser disponibilizados em quantidade adequada e
durante todo o periodo de funcionamento do restaurante;

6.21. Deverdo estar disponiveis nas mesas jarras com dgua mineral sem gas, durante todo o periodo de funcionamento do restaurante, sem 6nus adicional;

6.22. A Contratada devera fornecer, sem custo adicional, excepcionalmente e sob demanda da Contratante, refeicdo tipo “porcionada” em marmitex do
tipo isopor, com no minimo 04 divisérias para as prepara¢0es quentes, e marmitex do tipo isopor para as saladas, acompanhadas de kit (acondicionados
em embalagem plastica) contendo 01 sobremesa ou fruta, 01 copo de 4gua mineral de 200 ml e 01 refrigerante em lata (315 ml) ou suco de caixinha (200
ml), bem como, utensilios descartaveis, guardanapos, sal em saché e palitos embalados individualmente. As marmitas serdo entregues a area demandante
diretamente no Restaurante Servigco ou nas Residéncias Oficiais;

6.23. A Contratada deveré fornecer e entregar as refeicdes nas Residéncias Oficiais por meio de cubas acondicionadas em “hot box™, incluindo todos os
itens que compde os servicos de almoco e jantar (preparacdes de café moido e torrado de 1° qualidade, 4gua mineral sem gas, copos descartaveis,
guardanapos folha dupla, medindo 23 x 23 cm, sal, agtcar e adogante em sachés, palitos de dente embalados individualmente;

6.24. O prato principal terd como parametro as referéncias médias informadas, sendo servida uma porgdo por usudrio, de acordo com sua escolha dentre
as opcOes previamente acordadas entre a contrata e contratante para o cardapio do dia;

6.25. As saladas, os acompanhamentos quentes e as guarni¢des serdo servidas a vontade pelo proprio usuério;
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6.26. Os valores das refeicdes serdo cobrados, baseando-se no preco unitario fixo da refeicdo, por meio de fatura quinzenal emitida pela Contratada com
base nos tiquetes que serdo emitidos pela Contratante e fornecidos aos usuérios do Restaurante Servico, e quanto nas Residéncias Oficiais através das
demandas requisitadas;

6.27. A Contratada nao podera comercializar a refei¢do tipo "porcionada" para outros locais que ndo sejam os determinados pela Contratante.

Lanches de Servigo (café da manha e café noturno)

6.28. Os lanches de servico serdo disponibilizados no periodo diurno e noturno, no restaurante servigo do Palacio do Planalto e nos ranchos/refeitérios
das Residéncias Oficiais (Paldcio da Alvorada, Palacio do Jaburu e Granja do Torto), em conformidade com a Portaria de Alimentacdo que estabelece
diretrizes e regulamenta o fornecimento de refeicdes na PR;

6.29. Os valores dos lanches de servigo serdo pagos, baseado no preco unitario, por meio de fatura quinzenal emitida pela Contratada com base nos
tiquetes que serdo emitidos pela Contratante e fornecidos aos usudrios do restaurante servigo, e quanto nas Residéncias Oficiais através das demandas
requisitadas;

6.30. A Contratada nao podera comercializar os lanches de servigo para outros locais que ndo sejam os determinados pela Contratante.

Logistica de Fornecimento
6.31. Hordérios de entregas e recebimentos dos servigos por parte da contratada:

® Café da Manha - entregue as 5h nos refeitorios (servico disponivel aos comensais no periodo de 6h as 9h);

¢ Almoco - entregue as 10h nos refeitérios (servico disponivel aos comensais no periodo de 11h as 14h);

® Jantar - entregue as 16h nos refeitorios (servico disponivel aos comensais no periodo de 17h as 19h);

® Café Noturno - entregue as 19h nos refeitérios (servico disponivel aos comensais no periodo de 20h as 22h30).

6.32. A entrega das alimentagdes, sempre que solicitada, sera realizada nos locais determinados abaixo, cujas distancias aproximadas tem como
referéncia a Ala “B” do Anexo IV do Palacio do Planalto, estando dispostas a seguir:

® Palacio da Alvorada ida e volta 11 Km;
® Palacio do Jaburu ida e volta 07 Km;
® Granja do Torto ida e volta 29 Km.

6.33. A Contratada devera disponibilizar funciondrio(s) em quantidades suficientes em cada Residéncia Oficial e no Palacio do Planalto para:

® Receber, montar e servir todas as refeicdes com pontualidade;

Limpar as rampas térmicas, frezzeres, geladeiras, micro-ondas, fornos, fogdes, suqueiras, pass throughs, armarios, bancadas, mesas, cadeiras e
todos os utensilios e equipamentos de cozinha alocados nos refeitérios/ranchos;

Limpar pisos, paredes, vidracas dos refeitorios/ranchos;

Desfazer-se do lixo;

Recepcionar, conferir e armazenar produtos/insumos e materiais;

Controlar os estoques;

Zelar para que todo o material e os equipamentos estejam sempre em perfeitas condi¢des de utilizagdo, funcionamento, higiene e seguranca;
Responsabilizar-se pela devida guarda e conservacdo do material a disposi¢do do servico;

Comunicar, de imediato, qualquer defeito nos equipamentos ou outra ocorréncia que possa impedir a boa execugdo do servico;

Manter os refeitérios/ranchos sempre limpos, higienizados e organizados;

Atender as normas de higiene e satde instituidas para o cumprimento de suas atividades;

Manter-se nas unidades de atendimento, ndo se afastando das suas atividades;

Atender as normas de higiene e satide, bem como apresentar-se devidamente uniformizado(a), sem adornos, com cabelos limpos e presos;
Observar as normas de comportamento profissional e as técnicas de atendimento ao publico, bem como as normas internas da contratante;
Colaborar com os demais empregados envolvidos na prestacdo do servico, no sentindo de manter a harmonia no ambiente de trabalho.

Lanches Padrao I e IT

6.34. Todos os alimentos constantes dos lanches padrdo deverdo ser acondicionados em embalagens individuais (kits lanches) e préprias para cada
alimento e transportados em caixas tipo "hot box";

6.35. Ocasionalmente os lanches padrdo deverdo ser servidos no restaurante servigo, conforme demanda da Contratante;

6.36. Os valores dos lanches padrao serdo pagos por meio de fatura quinzenal emitida pela Contratada com base nas requisicoes feitas pela Contratante;
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6.37. A Contratada ndo podera comercializar os lanches padrdo nas dependéncias da Contratante ou fora dela.

Lanche Especial (Coffee Break)

6.38. O servico de lanche especial devera ser montado e servido no Palécio do Planalto, Anexos ou em Orgdos dentro do dmbito da Presidéncia da
Reptiblica, de acordo com a solicitacdo da Contratante;

6.39. Os cardapios de lanche especial serdo diferenciados em "Manhd" e "Tarde", de acordo com o periodo em que serdo servidos;

6.40. Para cada lanche especial haverd um cardéapio basico e um cardépio adicional, onde o demandante podera optar por até 03 (trés) variedades de itens
pré- definidos sem custo adicional;

6.41. A reposicdo dos insumos durante os eventos ficard por conta da Contratada;

6.42. O recolhimento dos utensilios e méveis utilizados no fornecimento do lanche especial, além de eventuais sobras alimentares, deverdo ser
imediatamente recolhidos ap6s o encerramento do evento, pela Contratada;

6.43. A Contratada devera manter, durante o servi¢o de lanche especial, funcionarios em niimeros suficientes para acompanhar a execucdo das atividades
(montagem, distribuicdo, reposicdo de alimentos, organizacdo, limpeza, etc) e responsabilizar-se pelos seus pertences;

6.44. A Contratada devera conferir, imediatamente apés o evento, e no momento do recolhimento dos seus pertences, a relacdo dos bens fornecidos na
prestacdo do servico;

6.45. Os valores de lanche especial serdo pagos por meio de fatura quinzenal emitida pela Contratada com base nas requisi¢des feitas pela Contratante;

6.46. A Contratada nao podera comercializar servi¢o de lanche especial nas dependéncias da Contratante ou fora dela.

Refeicao Especial Transportada

6.47. As refeicdes especiais transportadas serdo entregues pela Contratada no Palacio do Planalto, Anexos ou em Orgéos dentro do ambito da Presidéncia
da Republica, sempre que solicitado pela Contratante;

6.48. Horario de atendimento: almoco das 11:30 horas as 14:30 horas;

6.49. O cardapio ndo sera o mesmo do servico de almoco (refeicdes tipo "porcionadas") destinado aos refeitdrios. Deverdo ser apresentados pela
contratada cardépios sugestivos com preparagdes para o almoco acrescidos de frutas, sobremesas e bebidas, de acordo com a composicdo definida pela
Contratante, obedecendo as gramaturas e quantidades estabelecidas no apéndice I do TR;

6.50. Todos os utensilios (toalhas, talheres de servir, de mesa e de sobremesa, pratos de louca de mesa e de sobremesa, copos, tacas, travessas, etc) e os
materiais (guardanapos, azeite, vinagre balsdmico, palitos de dente embalados individualmente, sachés de sal e agticar e adogante) deverdo ser fornecidos
junto com a refeicdo em quantidades suficientes e necessarias ao atendimento. As refei¢des deverdo ser servidas em lougas de 1* qualidade, apropriadas
para cada tipo de preparagdo;

6.51. Os valores das refeicoes especiais transportadas serdo pagos, baseado no preco unitario da refeicdo, por meio de fatura quinzenal emitida pela
Contratada com base nas requisig¢oes feitas pela Contratante;

6.52. A Contratada ndo podera comercializar as refei¢des especiais transportadas nas dependéncias da Contratante ou fora dela.

Materiais e Equipamentos

6.53. Os materiais e equipamentos relacionados no objeto deverado estar em perfeito funcionamento e ser de 1* qualidade, com vista a perfeita execucao
dos servicos a serem prestados;

6.54. Em caso de necessidade de substituicdo de materiais e/ou reparo de equipamentos, estes deverdo ser substituidos em até 48 horas apds a
comunicacdo a Contratada;

6.55. A Contratada devera substituir imediatamente ap6s a notificagdo do fiscal do contrato, qualquer equipamento que ndo esteja de acordo com os
padroes de uso do restaurante da PR;

6.56. Em caso de necessidade de aumento no quantitativo dos equipamentos, este devera ser feito exclusivamente pela Contratada, sem qualquer 6nus a
Contratante, inclusive decorrente de instalagdo e transporte;

6.57. Verificada a boa-fé do usudrio, ficara a cargo da Contratada o 6nus decorrente de eventuais danos em utensilios, equipamentos e méveis fornecidos
na prestacao do servigo.
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7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

7.1. A estimativa das quantidades a serem contratadas estdo descritas na tabela abaixo:

ITEM ESPECIFICACAO CATSER UNI\I/I];:?)];]];' £ E QUANTIDADE ESTIMADA
1 [Refeicdes Tipo "Porcionadas" (almoco e jantar) 15210 UNIDADE 231.480
2 |Lanches de Servigo (café da manha e café noturno) 15210 UNIDADE 269.045
3 [Lanches Padrao I 15210 UNIDADE 59.567
4 [Lanches Padrao II 15210 UNIDADE 4.231
5 [Lanche Especial (Coffee Break) 15210 UNIDADE 7.348
6 |Refeigﬁo Especial Transportada 15210 UNIDADE 1.750

* Os servigos de Almocgo Transportado e Jantar Transportado foram unificados em "Refeicdes Tipo Porcionadas", considerando a composicdo dos
cardapios, constante do Apéndice I do TR;

* Os servigos de Café da Manha Transportado e Café Noturno Transportado foram unificados em "Lanches de Servicos", considerando a composicédo
dos cardapios, constante do Apéndice I do TR.

7.2. Foi levado em consideragdo o histérico de demandas dos servigos, com inclusdo de margem de seguranca na proposta de contratagao, conforme

abaixo relacionado:

PROPOSTA
SERVICOS C 0%2%11?233502 1 AD;:‘]I/VO ESTIMADA DA PERCENTUAL
°  |CONTRATACAO|
IAlmoco Transportado
Refeicoes Tipo IAcréscimo de margem de 10% no
Porcionadas 210.437 231.480 quan.tltatlvo adltn'/a(?o. do contrato,
Jantar Transportado considerando o histérico de demandas
168.350 dos servigos (tltimos 3 anos).
Café da Manha Transportado IAcréscimo de margem de 10% no
Lanches de Servico quantitativo aditivado do contrato,
244.587 269.045 .

Café Noturno Transportado 195.670 considerando o histérico de demandas
dos servigos (tltimos 3 anos).
|Acréscimo de margem de 10% no

Lanche padrio I 43.322 54.152 59.567 quantitativo aditivado do contrato,
considerando o histérico de demandas
dos servigos (tltimos 3 anos).

ILanche padrao IT 3.385 4.231 4.231 Manter o valor do quantitativo aditivado
[Acréscimo de margem de
aproximadamente 89,65% no quantitativo

ditivado d trat iderand

ILanche Especial (coffee break) 3.100 3.875 7.348 a. ! I,Vfi 0 do contrato, const eFan 00
historico de demandas do servigo.
Historico de demanda anual (ano de
2025) dos Gabinetes.

Refeicao Especial Transportada 1.400 1.750 1.750 Manter o valor do quantitativo aditivado

Os servicos de Almoco Transportado e Jantar Transportado foram unificados em "Refeicdes Tipo Porcionadas", considerando a
composicdo dos cardapios, constante do Apéndice I do TR

7 de 10



Os servicos de Café da Manha Transportado e Café Noturno Transportado foram unificados em "Lanches de Services",
considerando a composicao dos cardépios, constante do Apéndice I do TR

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 16.099.486,47

8.1. O valor total anual estimado, sob demanda, a ser pago pela Administragdo Publica: R$ 16.099.486,47 (dezesseis milhdes, noventa e nove mil,
quatrocentos e oitenta e seis reais e quarenta e sete centavos);

8.2. Optou-se por utilizar a mediana dos precos pesquisados para os itens 1, 2, 3, 4 e 6 (medida mais robusta e representativa do centro dos dados,
desconsiderando os valores excessivamente elevados, garantindo uma analise mais fiel da realidade), e a média para o item 5 (menor valor do servico,
medida simples e eficiente oferecendo uma visdo global de um conjunto de dados), tratando-se de valores que refletem os praticados no mercado para os

servicos a serem contratados, para a definicao do valor estimado da contratacdo;

8.3. Os recursos necessarios ao atendimento das despesas correrdo a conta do Programa de Trabalho: 04.122.0750.2000.0001; Elemento de Despesa:
33.90.39.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

9.1. As prestagoes de servicos dependem da utilizagdo da area a ser cedida pela Presidéncia da Republica, para apoio a distribuicdo das refei¢oes. Desse
modo, ndo héa como licitar por item, ja que ndo se comporta multiplas empresas na prestagdo desses servicos em um unico restaurante.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

10.1. N&o hé contratagdes correlatas e/ou interdependentes com o objeto da compra/contratacdo pretendida.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

11.1. Considerando que a prestagdo de servicos de alimentacdo é imprescindivel para a manutengdo das atividades laborais dos servidores, declara-se o
alinhamento entre a contratagdo e o planejamento;

11.2. A demanda foi devidamente incluida (cédigo do item 15210) no PAC exercicio 2026;

11.3. A Demanda sera custeada pela Administragdo Ptblica.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacdo

12.1. Com a contratacdo em questdo, pretende-se atender a Presidéncia da Reptiblica e Vice-Presidéncia da Reptiblica com os servigos de alimentacdo de
forma adequada e satisfatéria.

13. Providencias a serem Adotadas

13.1. As adequacgdes de espacos fisicos serdo realizadas pela Presidéncia da Reptiblica, ouvidas as areas interessadas na prestacdo dos servigos;

13.2. Revisdo da Portaria de Alimentagdo - Portaria SA/SG/PR N° 136, de 4 de fevereiro de 2022, que versa sobre o fornecimento de alimentagdo e de
copa no ambito da PR e, supletivamente, da VPR.

14. Possiveis Impactos Ambientais

14.1. A empresa contratada devera seguir as praticas elencadas neste Estudo, tais quais: critérios e praticas de sustentabilidade e da higiene ambiental, a
fim de evitar qualquer impacto negativo no ambiente e na salubridade;
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14.2. Em relagdo aos critérios de sustentabilidade a contratada devera observar, no que couber: o disposto no Art. 6° da Instru¢do Normativa/SLTI
/MPOG n° 1, de 19 de janeiro de 2010, que dispde sobre os critérios de sustentabilidade ambiental na aquisicdo de bens, contratagdo de servigos ou obras
pela administracdo publica federal direta, autarquica e fundacional e dé outras providéncias:

1. Use produtos de limpeza e conservacdo de superficies e objetos inanimados que obedecam as classificacdes e especificacdes determinadas
pela ANVISA;

2. Adote medidas para evitar o desperdicio de dgua tratada, conforme instituido no Decreto n° 48.138, de 8 de outubro de 2003;

3. Observe a Resolucdo CONAMA n° 20, de 7 de dezembro de 1994, quanto aos equipamentos de limpeza que gerem ruido no seu
funcionamento;

4. Realize a separacdo dos residuos reciclaveis descartados pelos érgdos e entidades da Administracdo Publica Federal direta, autdrquica e
fundacional, na fonte geradora, e a sua destinacdo as associacdes e cooperativas dos catadores de materiais reciclaveis, que serd procedida pela
coleta seletiva do papel para reciclagem, quando couber, nos termos da IN/'MARE n° 6, de 3 de novembro de 1995 e do Decreto n° 10.936, de 12
de janeiro de 2022;

5. Respeite as Normas Brasileiras — NBR publicadas pela Associagdo Brasileira de Normas Técnicas sobre residuos sélidos; e;

6. Preveja a destinacao ambiental adequada das pilhas e baterias usadas ou inserviveis, segundo disposto na Resolucio CONAMA n° 257, de 30
de junho de 1999.

15. Declaracdo de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.

15.1. Justificativa da Viabilidade

Declaramos, com base no estudo realizado, que a contratagdo pleiteada é vidvel, necessaria e adequada a este Orgao.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de

2020.

FLAVIA MONICI LIMA MOURA
Chefe de Divisdo

b
tf Assinou eletronicamente em 27/03/2026 as 11:52:46.

RENATA DA SILVA TEIXEIRA

Supervisora

1Y
tf Assinou eletronicamente em 27/03/2026 as 13:03:35.
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ERICO BEIJAMIN SIMOES ROCHA

Supervisor

1Y
tf Assinou eletronicamente em 27/03/2026 as 13:46:20.

MARIA DE LURDES MOURA ROCHA

Coordenadora de Subsisténcia

1Y
tf Assinou eletronicamente em 27/03/2026 as 14:03:47.
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